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Quelle estvotre perception des vins bio ?

s === [ est imporiant d avoir une gamme élargie

\ . dewvins dontfont partie les vins bio. La qualicé
de ces vins est améliorée car le vigneron
estplus a [ écoute de ses vignes. On retrouve

un metlleur équilibre d acidicé et du taux

de sucre. L expression du terrotr est bien plus
présente. On découvre alors la vrate nature du vin, [ éclat du fruar
et la densité des saveurs. Les consommateurs européens se sentent
plus rassurés de consommer des produits natrels, diversifiés,
réduuts en soufre, et se sentent également responsables des enjeux
environnementaux actuels.

Juliette McCavana
Wine Manager a Belfast
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l.evin bio:

du raisin ala
vinification

Depuis 2012, l'ensemble du processus d’élaboration,

du raisin jusqu’au vin, est encadré par la réglementation d - o :

européenne. Cette réglementation permet de respecter. pov preservee B i D Commep

le plus possible la nature du produit, tout en preserv ol . _ X recon na|t
un vin bio

Site protégee
la diversité et la qualité des vins,
. - L'agriculture biologique garantit notamment la non-utilisation
Cette reglementation implique de produits chimiques de synthése et d’OGM.
« 'emploi de raisins exclusivement bio, :

« une limitation stricte des additifs

Le viticulteur fertilise la vigne avec du compost et des engrais
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le viticulteur bio favorise l’expresswn ﬂeg te[r rsg 1-5 *¢ 5‘

Pour moi, passer en bio éait naturel.

Le véritable déclencheur a éié la naissance
E— | P de mes enfants. Nous habitons au milieu

des vignes, je ne voulais plus utliser

de désherbant, de produts chimiques

D €S Contréle S il tous le S Stade S de synthese. En bio, il faut faire particuliérement
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CERTIFIE PAR FR-BIO-XX
AGRICULTURE FRANCE
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Aux controles effectués sur 'ensemble des produits S ¥ s e e Fr e . % oy - lorganisme matiére premiére
acroalimentaires e'sioltent des controRETE ) a travailler dans les terres. J ai redécouvert plein de plantes dans e A certificateur _agricole

8 ) P " les vignes, les narcisses, bleuets sont revenus. Le but en bio, est : ¥ (obligatoire). ~ (obligatoire). K

a la Bio, réalisés régulierement, dans les vignes et dans
les caves. Ces controles sont effectués par un organisme
certificateur indépendant, agréé par les Pouvoirs publics.

de redonner de la vie. Aujourd hui, des viticulteurs autour de moi
se posent plus de questions, se demandent « pourquot pas ».

Nicolas Roux
Viticulteur Bio depuis 2015, dans le Bordelais



