
L’AGNEAU BIO, DU TERROIR À VOS PAPILLES on s’engage POUR LA NATURE

 
 

Du 28 octobre au 30 novembre 2019, 
l’agneau bio sera à l’honneur dans les points de vente 

et en restauration scolaire !
Le saviez-vous ? Consommer de la viande d’agneau bio à l’automne, 

c’est respecter le cycle naturel des animaux. 
En effet, leur cycle naturel de reproduction entraîne une production d’agneaux bio très importante entre septembre et décembre.  
En régalant avec la viande d’agneau bio à cette période, vous contribuez donc à maintenir l’équilibre naturel  des animaux. 
Pour encourager cet équilibre, la viande d’agneau bio sera mise en avant dans les points de vente et en restauration scolaire  
du 28 octobre au 30 novembre : 

   Boucher ies artisanales,  GMS et magas ins spéc ialisés fêteront l’agneau bio  !
• �Les artisans bouchers qui proposent des viandes bio recevront (sur commande) des kits de PLV pour animer leurs boutiques  

aux couleurs de l’agneau bio d’automne, et inciter les clients à en consommer à cette période.
• �Les grandes enseignes et les magasins spécialisés valoriseront la viande d’agneau bio au moyen d’une signalétique spécifique,  

disponible sur commande. Lors des animations en magasins, cette viande sera également davantage mise en avant.

   L’agneau bio sera auss i  à l’honneur dans les restaurants scola ires  !
Durant cette période, une centaine de restaurants scolaires recevront de la PLV afin d’animer leurs espaces de restauration aux couleurs 
de l’agneau bio d’automne.

  �Et durant tout l’automne ,  la viande d ’agneau bio sera dégustée lors d ’ évènements grand public  !  
Des dégustations seront réalisées à l’occasion de foires et/ou de salons grand public en région.

Pour toute question : Karine Meunier, INTERBEV : k.meunier@interbev.fr


