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BIO EN FRANCE

Laure Verdeau, directrice de I"’Agence BIO rappelle I'urgence
de soutenir le développement de I'agriculture biologique en
France pour atteindre les 20 % de surfaces bio fixés d'ici
2030. Elle souligne Iimportance de stimuler Ia
consommation, notamment dans les cantines et restaurants
collectifs, et de corriger les idees regues sur le colt du bio.
L'agence insiste ¢€galement sur l'accompagnement des
agriculteurs et la promotion des circuits courts pour
repondre a une demande croissante.

L'’Agence BIO, active depuis 2001, soutient la progression
continue du secteur biologique francais. Elle informe le
public sur les bénefices environnementaux et sanitaires du
bio, consolide la connaissance de la filiere grace a des
donnees terrain, et accompagne son développement via le
Fonds Avenir Bio. Avec pres de 62 000 fermes engagees fin
2024, le dynamisme du bio confirme I'interét croissant pour
une alimentation durable.

AUVERGNE-RHONE-ALPES

A 59 ans, Yves Staszkiewicz, ancien chauffeur routier, s'est
reconverti en cultivateur de safran bio a Chambles. Apres
une formation d’horticulteur-paysagiste et en s'inspirant d’'un
producteur bio, Il plante 7 500 bulbes de crocus sativus sur
800 m? de terrain. La récolte, minutieuse, se fait en plusieurs
passages pour preserver la qualite, puis les pistils sont séches
sans plastique. Son safran, permet ainsi de valoriser sur les
marches et dans les restaurateurs locaux un produit bio haut
de gamme, frangais et artisanal.

A Saint-Etienne, le dispositif des «ordonnances vertes» offre
gratuitement des paniers de fruits et légumes bio a une
quarantaine de femmes enceintes. L'objectif: sensibiliser a
une alimentation saine, sans pesticides ni perturbateurs
endocriniens, et toucher particulierement les foyers
modestes. Pendant cing mois, les benéficiaires suivent aussi
des ateliers pratiques sur la cuisine et la sante.

A Barbiéres, la Ferme Hue Cocotte combine bien-étre animal


https://www.sudouest.fr/economie/agriculture/filiere-bio-le-bio-patit-d-une-image-chere-qui-n-est-pas-honnete-26192042.php
https://www.airzen.fr/promouvoir-lagriculture-biologique-grace-a-lagence-bio/
https://www.leprogres.fr/economie/2025/10/16/du-volant-a-l-or-rouge-comment-ce-chauffeur-routier-est-devenu-cultivateur-de-safran-bio
https://www.ouest-france.fr/societe/alimentatio/des-paniers-de-legumes-bio-prescrits-gratuitement-a-une-quarantaine-de-femmes-enceintes-ff925a76-adc0-11f0-85e1-f9a9de0d8467

et production bio. Gwenaelle Lécureur ¢leve plus de 900
poules en liberte, dans un cadre naturel, et recolte des ceufs
bio. Le respect du rythme des animaux, l'utilisation de
complements alimentaires naturels et la possibilite d'adopter
les poules en fin de ponte illustrent I'ethique de
I'exploitation. La vente en circuit court et la mise en place de
projets pedagogiques viennent compleéter cette démarche
durable.

A Saint-Barthélemy-Lestra, Sylvie Le Louvetel et Magalie
Dubois innovent avec leur camembert de chevre bio, fruit
de sept ans de travail et d'expéerimentations d'affinage. Leur
troupeau de 60 chevres sur 17 hectares permet de produire
un fromage crémeux au goUt subtil. Cette creation a ete
recompensee par une medaille de bronze au concours des
produits fermiers innovants de la Loire.

A Batilly-en-Puisaye, Jean-Etienne a troqué les casseroles pour
les champs et cultive désormais des legumes bio de saison.
Courges patidoux, potimarron ou delicata, son potager
regorge de saveurs. Ancien cuisinier, Il partage aussi astuces
et recettes pour sublimer ses recoltes.

En Auvergne-Rhone-Alpes, la filiere lait bio traverse encore
des ajustements mais certains signaux d'ameélioration
apparaissent. La collecte se stabilise progressivement et les
ventes de produits transformes repartent modestement a la
hausse, offrant un appul bienvenu aux producteurs. Les
declassements diminuent et les coopératives ouvrent de
nouveaux débouches, notamment a l'export. Malgre les
deconversions, ces evolutions contribuent a reequilibrer le
marche regional et a créer les conditions d'une reprise plus
durable.

La Ferme du Cantou, située a Jax, produit le premier tofu bio
artisanal de Haute-Loire a partir de soja cultive localement.
Stéphane Arsac, ancien producteur de semences paysannes,
a mis un an a développer ses produits dans son laboratoire.
Distribue localement sous le nom de « La Ferme du Cantou »,
ce tofu illustre comment le bio peut creéer de nouvelles
filieres proteiques régionales, artisanales et durables.

A Saint-Just-Saint-Rambert, Oasis Jardin de Cocagne fait bien


https://www.francebleu.fr/emissions/circuits-courts-en-drome-ardeche/hue-cocotte-des-bons-oeufs-bio-6302640
https://www.francebleu.fr/emissions/circuits-courts-en-drome-ardeche/hue-cocotte-des-bons-oeufs-bio-6302640
https://www.francebleu.fr/emissions/le-produit-du-jour-et-sa-recette/le-camenbeeert-de-chevre-bio-medaille-au-concours-des-produits-fermiers-innovants-de-la-loire-3185893
https://www.francebleu.fr/emissions/mangeons-loiret-ici-orleans/ancien-cuisinier-jean-etienne-vous-propose-des-legumes-bio-a-2267976
https://www.reussir.fr/agriculture-massif-central/la-filiere-prise-en-etau-entre-reprise-du-marche-et-poursuite-des-deconversions?check_logged_in=1
https://www.lamontagne.fr/jax-43230/actualites/la-ferme-du-cantou-fabrique-le-seul-tofu-bio-de-haute-loire_14775926/

plus que cultiver des legumes bio. Sur huit hectares, Vincent
Paret et son équipe produisent chaque année 70 tonnes de
legumes repartis en 55 varietes différentes. Mais 'ambition
va au-dela du maraichage : ici, on accompagne aussi des
personnes en transition professionnelle. En respectant la
terre et le vivant a chaque etape, cette initiative prouve
qu'agriculture biologique et insertion sociale peuvent
avancer main dans la main, tout en proposant aux
consommateurs des produits locaux, sains et accessibles.

A Génissieux, Domitille et William ont pris le relais de
I'exploitation familiale pour creer les Jardins de la Citadelle,
une ferme maralchere entierement bio. Dans leurs champs
poussent carottes, courges, poireaux, choux, betteraves et
méme... des cacahuetes | Leur approche mise tout sur la
proximite : on peut acheter leurs produits directement a la
ferme, passer commande via WhatsApp ou les retrouver sur
le marche de Perrin.

A Lyon 8e, I'association Territoires & VivreS Grand Lyon teste
une caisse de l'alimentation pour ameliorer l'acces aux
produits frais et bio. Les habitants cotisent selon leurs
moyens et disposent chaque mois d'un budget a dépenser
dans des lieux partenaires, majoritairement bio et durables.
L'experimentation reunit 140 foyers, favorise la solidarite
alimentaire et le lien avec les producteurs locaux.

La Biojolaise est une association qui valorise le vin bio en
Beaujolais tout en défendant l'expression authentique du
terroir, sans chimie. Elle fédere 36 domaines et soutient une
viticulture adaptée a un territoire exigeant, marque par les
pentes et la culture en gobelet. Malgré les contraintes
economiques, la dynamique progresse : plus de 150
exploitations sont aujourd’hui bio ou en conversion, souvent
complétees par des démarches biodynamiques ou HVE.

Saint-Etienne lance les "ordonnances vertes' pour les
femmmes enceintes @ 40 futures mamans en situation de
précarite recevront gratuitement des paniers de fruits et
legumes bio pendant cing mois, sur prescription medicale.
Ce dispositif, fruit d'un partenariat entre la ville et la


https://www.leprogres.fr/economie/2025/11/20/oasis-jardin-de-cocagne-le-respect-de-la-terre-c-est-aussi-le-respect-de-soi
https://www.leprogres.fr/economie/2025/11/20/oasis-jardin-de-cocagne-le-respect-de-la-terre-c-est-aussi-le-respect-de-soi
https://www.francebleu.fr/emissions/circuits-courts-en-drome-ardeche/circuits-courts-3732217
https://www.airzen.fr/caisse-de-l-alimentation-de-lyon-8e-aide-a-mieux-manger/
https://www.lyondemain.fr/la-biojolaise-vins-bio-beaujolais/

Communaute  Professionnelle  Territoriale de  Sante,
représente un investissement de 14 000 euros pour 880
paniers. Objectif : promouvoir une alimentation saine des la
grossesse, eduquer a la nutrition via des ateliers sante et
soutenir les producteurs locaux en Circuits Courts.

BOURGOGNE-FRANCHE-COMTE

L'huilerie du Champs Fremy, lancee fin 2024 par Sebastien et
Virginie Laprévote a Chaume-et-Courchamp, s'impose
rapidement dans les huiles bio locales. Pressees a froid et
certifiees agriculture biologique, leurs huiles de tournesol,
chanvre, cameéline, carthame et lin sont distribuées sur les
marches et chez des restaurateurs, tandis que les tourteaux
enrichissent l'alimentation animale. Face a la demande
croissante, le couple prévoit de transferer |'atelier dans une
ferme voisine et d'ouvrir un magasin de producteurs,
renforgcant I'ancrage artisanal et local de leur production.

A Bonnevent-Veloreille, en Haute-Sadbne, Sébastien
Desgeorges, maraicher aux Jardins de Vauvenise, produit des
legumes de plein champ en bio et des graines locales
reproductibles via le collectif La Semencerie. Il partage ses
experiences sur les difficultes d'installation et les exigences
du maraichage paysan, illustrant comment le bio peut
soutenir la souverainete alimentaire, renforcer ['autonomie
des producteurs et valoriser des pratiques agricoles
respectueuses de l'environnement et ancrées dans le
territoire.

BRETAGNE

Le Gab29 a organise a Elliant une journee de formation pour
239 ¢éleves d'enseignement agricole du Finistere afin de
deconstruire les idees regues sur l'agriculture biologique.
L'initiative  montre que la bio peut étre rentable et
respectueuse de I'environnement, malgre les prejuges sur des
fermes marginales et les contraintes pergues. Le
departement compte 18,3 % de fermes engagees en bio, le
plus haut taux régional, soulignant [|'importance de
sensibiliser la future géneration de professionnels agricoles.


https://www.tl7.fr/actualites-loire/actualite/actualite_1/saint-etienne-des-paniers-bio-gratuits-sur-ordonnance-pour-les-femmes-enceintes_12236.html
https://www.tl7.fr/actualites-loire/actualite/actualite_1/saint-etienne-des-paniers-bio-gratuits-sur-ordonnance-pour-les-femmes-enceintes_12236.html
https://journal-du-palais.fr/au-sommaire/entreprises/au-champs-fremy-l-huile-bio-fait-recette
https://www.estrepublicain.fr/culture-loisirs/2025/11/30/un-paysan-maraicher-partage-son-parcours-et-ses-engagements-pour-le-bio-paysan
https://www.ouest-france.fr/economie/agriculture/agriculture-biologique/agriculture-bio-beaucoup-didees-recues-chez-les-eleves-de-lenseignement-agricole-d0f01544-9d4b-11f0-ba76-fc23b95d5062
https://www.ouest-france.fr/economie/agriculture/agriculture-biologique/agriculture-bio-beaucoup-didees-recues-chez-les-eleves-de-lenseignement-agricole-d0f01544-9d4b-11f0-ba76-fc23b95d5062

A Lanfains, Emilie Saulnier d’Anchald et Magali Palacci ont
repris la ferme des Prés de la Bosse en septembre 2024 grace
a Terre de Liens. L'association achete les terres et batiments
pour les louer sous ball rural environnemental, favorisant
I'agriculture biologique et luttant ainsi contre la speculation
fonciere. Cette solution réduit fortement les coUts
d'installation avec une economie d'environ 10000€ par an
pour les exploitants. L'initiative repond au defi du
renouvellement des agriculteurs, 65% d’entre eux partant a
la retraite d'ici dix ans.

A Morlaix, la plateforme Awen bio accompagne les paysans
bio face aux defis climatiques et agronomiques. Ses
experimentations, comme le projet Quant'eau, doit
permettre d'adapter les exploitations aux secheresses de
plus en plus frequentes. Awen bio explore aussi de nouveaux
projets, comme la redynamisation des fleurs bio coupees,
renforcant ainsi I'innovation et la durabilité de I'agriculture
biologique dans le Finistere et au-dela.

A Taulg, Biomas - Hotgame cultive des mini-légumes depuis
1983 et se distingue comme preécurseur du bio. Mini-carottes,
mini-courgettes ou mini-choux-fleurs, tous sont produits a
partir ~ de  graines  naturelles, non  sélectionnees
artificiellement. Tres tot, I'entreprise a integre l'agriculture
biologique, avant méme le reglement europeen de 1992.
Aujourd’hul, elle continue a promouvoir la diversite des
legumes et des fleurs comestibles et propose des visites
guidées pour faire deécouvrir ses pratiques durables et
INnNOvantes aux VIsiteurs curieux.

Dans le Morbihan, les Cuisiniers Solidaires proposent des
ateliers de cuisine gratuits a Nivillac et Noyal-Muzillac,
utilisant des invendus bio comme des legumes, des fruits et
du pain. Ces sessions d'octobre a decembre 2025
permettent d'apprendre a cuisiner des recettes simples, de
saison et durables, tout en favorisant le lien social et en
luttant contre le gaspillage alimentaire. Les participants
partagent ensuite le repas prépare, alliant pratique culinaire
et engagement pour une alimentation bio et responsable.

Dans le Morbihan, le Gase (Groupement d'Achats Service
Epicerie) installé & Saint-Avé propose depuis quinze ans


https://www.letelegramme.fr/cotes-d-armor/saint-brieuc-22000/transmission-agricole-grace-a-terre-de-liens-ces-deux-agricultrices-ont-pu-reprendre-une-ferme-a-lanfains-6919936.php
https://www.ouest-france.fr/economie/agriculture/agriculture-biologique/cette-plateforme-dexperimentation-bio-mene-des-tests-pour-faire-face-aux-changements-climatiques-38c762ea-9922-11f0-8965-aef2a73564d9
https://www.ouest-france.fr/economie/agriculture/en-bretagne-hotgame-biomas-a-invente-les-mini-legumes-et-etait-pionnier-du-bio-voici-son-histoire-617f9d30-aa5f-11f0-bf9e-dc0be67a8d9b
https://actu.fr/bretagne/muzillac_56143/morbihan-des-ateliers-de-cuisine-gratuits-realises-a-partir-dinvendus-bio_63283856.html
https://actu.fr/bretagne/muzillac_56143/morbihan-des-ateliers-de-cuisine-gratuits-realises-a-partir-dinvendus-bio_63283856.html

environ 300 produits bio a prix quasi coUtants. L'association
s'approvisionne aupres de producteurs locaux ou de
coopératives bretonnes comme Terra Libra, couvrant
epicerie, boissons, produits menagers et soins personnels.
Fonctionnant sur un modele participatif, elle implique une
trentaine de familles adhérentes qui assurent quelques
permanences annuelles, offrant un acces durable a des
produits biologiques de qualite.

A Plounéour-Ménez, la ferme Biodivy a organisé un « Green
Friday » pour promouvoir une consommation responsable,
en réponse au Black Friday. Sur dix hectares cultives en bio et
agroforesterie, Bao Fernandes et Aurelien Fercot produisent
une trentaine de légumes, en rotation longue et sol vivant,
avec arbres et talus plantes via Breizh Bocage. Ouvertes au
public, les pratiques experimentales de la ferme combinent
pedagogie, dégustation et respect de la biodiversiteé locale.

Au Faou, dans le Finistere, trois acteurs majeurs du territoire
ont uni leurs forces pour I'avenir du bio. La CCPCAM, la MAB
29 et le GAB 29 ont signé une convention 2025-2028 qui
pose les jalons d'une transition agricole ambitieuse. Au
programme : faciliter la transmission des exploitations,
encourager les pratiques agroecologiques et developper la
consommation de produits bio locaux, notamment dans la
restauration collective. L'accord prévoit aussi un volet
sensibilisation pour faire connaitre aux habitants et acteurs
locaux les bénéfices concrets du bio sur la santé, la
biodiversite et 'adaptation au changement climatique.

A Bohal, I'agriculteur bio Fabien Cancouet a fait don de sept
tonnes de courges butternut aux Restos du cceur du
Morbihan. Ce geste solidaire, rendu possible grace a l'aide de
son pere et de bénevoles locaux, permet de nourrir plusieurs
benéeficiaires dans les 22 centres du département et via le
camion itinérant. Une belle illustration de I'engagement des
producteurs bio pour le lien social et I'entraide locale.

CENTRE-VAL-DE LOIRE

Dans le Loiret, malgre la hausse de la consommation de bio,
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https://www.ouest-france.fr/bretagne/saint-ave-56890/depuis-une-quinzaine-dannees-le-gase-propose-environ-300-produits-bio-a-bas-prix-pres-de-vannes-720f7ac6-be5f-11f0-8016-e146a44cd02b
https://www.ouest-france.fr/bretagne/saint-ave-56890/depuis-une-quinzaine-dannees-le-gase-propose-environ-300-produits-bio-a-bas-prix-pres-de-vannes-720f7ac6-be5f-11f0-8016-e146a44cd02b
https://www.ouest-france.fr/bretagne/le-trehou-29450/en-reaction-au-black-friday-cette-ferme-du-finistere-organise-un-green-friday-116f5dc6-c625-11f0-8a71-ab15ec98e10c#:~:text=R%C3%A9serv%C3%A9%20aux%20abonn%C3%A9s-,En%20r%C3%A9action%20au%20Black%20Friday%2C%20cette%20ferme%20du%20Finist%C3%A8re%20organise,'un%20%C2%AB%20Green%20Friday%20%C2%BB
https://www.ouest-france.fr/bretagne/le-trehou-29450/en-reaction-au-black-friday-cette-ferme-du-finistere-organise-un-green-friday-116f5dc6-c625-11f0-8a71-ab15ec98e10c#:~:text=R%C3%A9serv%C3%A9%20aux%20abonn%C3%A9s-,En%20r%C3%A9action%20au%20Black%20Friday%2C%20cette%20ferme%20du%20Finist%C3%A8re%20organise,'un%20%C2%AB%20Green%20Friday%20%C2%BB
https://www.letelegramme.fr/finistere/le-faou-29590/au-faou-la-ccpcam-conclut-un-partenariat-pour-promouvoir-lagriculture-biologique-dans-la-presquile-de-crozon-6924201.php
https://www.letelegramme.fr/finistere/le-faou-29590/au-faou-la-ccpcam-conclut-un-partenariat-pour-promouvoir-lagriculture-biologique-dans-la-presquile-de-crozon-6924201.php
https://www.letelegramme.fr/finistere/le-faou-29590/au-faou-la-ccpcam-conclut-un-partenariat-pour-promouvoir-lagriculture-biologique-dans-la-presquile-de-crozon-6924201.php
https://www.letelegramme.fr/morbihan/bohal-56140/un-agriculteur-de-bohal-fait-un-don-de-sept-tonnes-de-courges-butternut-aux-restos-du-coeur-du-morbihan-6933412.php
https://www.letelegramme.fr/morbihan/bohal-56140/un-agriculteur-de-bohal-fait-un-don-de-sept-tonnes-de-courges-butternut-aux-restos-du-coeur-du-morbihan-6933412.php
https://www.letelegramme.fr/morbihan/bohal-56140/un-agriculteur-de-bohal-fait-un-don-de-sept-tonnes-de-courges-butternut-aux-restos-du-coeur-du-morbihan-6933412.php

les surfaces agricoles bio reculent, représentant moins de 4 %
du territoire contre 10 % au niveau national. Le GABOR 45
souligne I'importance de la visibilité pour attirer de nouveaux
exploitants et  sensibiliser les consommateurs.  La
communication et le deéveloppement du bio dans Ia
restauration collective sont également identifies comme
d'autres leviers clés pour dynamiser une filiere encore tres
conventionnelle dans le departement.

GRAND EST

Saint-Lupien, dans I'Aube, a organisé sa premicre féte de la
courge le 26 octobre 2025, sur 84 hectares cultives en
agriculture biologique. L'évenement proposait un CoOncours
de courges, un lancer de cologuintes et un marche mettant
en valeur les productions locales bio. Cette initiative avait
pour objectif de promouvoir le maralchage bio amateur, de
sensibiliser le public aux legumes de saison et de dynamiser
le territoire, tout en célebrant la courge comme produit a la
fois bio et local.

A Gorcy, le bio était & I'honneur les 18 et 19 octobre 2
I'occasion de la 29¢ Foire Bio. Plus de cent exposants venus
de France, de Belgique et d'Italie ont presente des produits
alimentaires, des cosmetiques et des vins bio, en mettant
I'accent sur les circuits courts et le savoir-faire paysan. Le
programme proposait des deégustations, des ateliers pour
enfants, des conferences et de la musique live. Familles et
curieux ont pu echanger et soutenir une agriculture
respectueuse, tout en déecouvrant le meilleur des produits
naturels et durables dans une ambiance conviviale.

Le marche bio de Ribeauvillé a celébre ses dix ans d'existence
le 14 octobre. Chaque mardi apres-midi, des producteurs
locaux  proposent  fruits, légumes, pains, fromages,
charcuteries bovines et miels biologiques. Les commergants
ont organise un apéritif pour remercier leur clientele fidele,
essentiellement ribeauvilloise. Hazael Bonhert, de Ila
boulangerie Ceézamie, se réjouit du succes de ce rendez-vous
Ou "on peut trouver de quol se nourrir pour la semaine”.
Tous les produits proviennent de petites exploitations locales
et affichent une forte identité territoriale.
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https://www.francebleu.fr/emissions/l-invite-de-ici-matin-orleans/agriculture-bio-on-a-besoin-d-etre-visibles-pour-attirer-exploitants-et-consommateurs-estime-le-gabor-45-7419955
https://www.francebleu.fr/emissions/l-invite-de-ici-matin-orleans/agriculture-bio-on-a-besoin-d-etre-visibles-pour-attirer-exploitants-et-consommateurs-estime-le-gabor-45-7419955
https://france3-regions.franceinfo.fr/grand-est/aube/romilly-sur-seine-aube/insolite-pour-halloween-ils-s-amusent-a-lancer-et-a-decorer-des-courges-3239665.html
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Une etude commandee par Bio en Grand Est avec Cerfrance
montre que, de 2020 a 2024, les fermes bio de culture et
d'elevage dans le Saulnois et I'arrondissement de Sarrebourg
ont demontre une resilience notable face a la crise
economique. Comparees aux exploitations conventionnelles,
elles maintiennent une santeé financiere stable, confirmant
que le modele bio offre une capacité d'adaptation et une
stabilite economique méme en periode difficile.

Relancee 1l y a neuf ans par l'entreprise Reitzel, la filiere du
cornichon en Alsace se développe majoritairement en bio,
avec 80% de la production régionale certifiee biologique.
L'entreprise collabore notamment avec un agriculteur a
Dorlisheim (Bas-Rhin) pour garantir cette qualite. Malgré un
recul des ventes globales apres 2021, les volumes bio restent
stables, contribuant a renforcer l'offre francaise de
cornichons issus de l'agriculture biologique face a
I'importation.

HAUTS-DE-FRANCE

A Fosseux, Jérdbme Hochin a converti la ferme familiale en
agriculture biologique, alliant agroforesterie et rotation des
cultures pour preserver la biodiversité et la qualite du sol.
Primeé pour ses pratiques agroecologiques, iI met I'accent sur
la sante du vivant et la durabilité, cultivant 64 hectares avec
34 hectares d'arbres pour enrichir la terre et filtrer I'eau. Son
objectif: produire sainement pour les genérations futures,
sans polluer ni l'air ni I'eau.

Stéphane et Pauline Dreumont, maraichers dans ['Oise,
valorisent leur metier via le concours Mister France Agricole.
Heritiers d'une petite exploitation familiale transformee en
ferme legumiere, ils gerent 100 hectares et une quinzaine de
salaries. Depuis 2015, ils ont developpeé la vente directe
locale, un magasin et un drive. Stéphane explique que le
concours permet de montrer que « notre metier est toujours
la » et de déconstruire les clichés sur les agriculteurs.

ILE-DE-FRANCE

Nicolas Revol, ancien ingénieur, et Frangois Bodin, fils
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d'agriculteurs conventionnels, ont cree la Ferme de Gisy en
2022 a Bievres (Essonne). Sur 5 hectares, ils cultivent fruits et
légumes bio, distribuent en lle-de-France et accueillent
stagiaires et ecoles pour transmettre le maraichage
ecologique. Avec 350 000 € investis et le soutien municipal,
ils développent un lieu pédagogique et solidaire qui prouve
qu'une agriculture durable peut s'implanter en zone
periurbaine.

"A Saint-Martin-en-Biére, EUfarms a rassemblé des fermes
europeennes autour d'un objectif commun : promouvoir
I'agroecologie et le bio. Ce réseau reunit des exploitations de
plus de 30 hectares avec une production diversifiee, pour
nourrir I'Europe de fagon durable. Les membres partagent
leurs expériences et leur savoir-faire, renforgant ainsi la
résilience et I'autonomie. La ferme de Champs sert de lieu de
formation et de demonstration, pendant qu'EUfarms
préepare ses prochaines rencontres en Allemagne et en
Pologne pour diffuser ces pratiques respectueuses de
I'environnement.

NORMANDIE

Dans |'Eure, les freres Vincent et Pierre Lefebvre cultivent 5
hectares de houblon 100 % bio et normand via leur
entreprise Houblonn'Eure, créée en 2023. Les cones de
houblon sont séches, transformes en granules et vendus aux
brasseries artisanales locales. Membre de la fedération
Houblons de Normandie, le duo privilégie des varietes
adaptées au climat et non sensibles aux maladies, offrant
ainsi un produit bio, local et durable pour renforcer la filiere
brassicole regionale.

A Vesly, dans la Manche, le Gaec Debreuilly exploite une
ferme laitiere convertie au bio en 2016, équipee de robots
de traite et d'un pont a vaches unique, qui permet d'etendre
le paturage de 16 a 37 hectares. Laurence, Christophe et
Mathieu Debreuilly valorisent ainsi I'autonomie et le bien-
étre animal, en adaptant la ration et la conduite du paturage.
La ferme organise régulierement des portes ouvertes pour
partager ses pratiques innovantes et montrer comment
concllier agriculture biologique, robotisation et respect du
paturage.

13


https://www.lemonde.fr/planete/article/2025/11/02/comment-un-ancien-ingenieur-chez-ariane-et-un-fils-d-agriculteurs-intensifs-se-sont-reconvertis-pour-creer-un-projet-agricole-inspirant_6651127_3244.html?search-type=classic&ise_click_rank=1
https://www.lemonde.fr/planete/article/2025/11/02/comment-un-ancien-ingenieur-chez-ariane-et-un-fils-d-agriculteurs-intensifs-se-sont-reconvertis-pour-creer-un-projet-agricole-inspirant_6651127_3244.html?search-type=classic&ise_click_rank=1
https://actu.fr/ile-de-france/saint-martin-en-biere_77425/on-peut-nourrir-leurope-en-bio-ce-village-de-seine-et-marne-capitale-ephemere-de-lagroecologie_63412745.html
https://www.leparisien.fr/eure-27/dans-leure-deux-freres-cultivent-un-houblon-100-normand-et-bio-04-10-2025-543254VMPFCI5M7NFMBYU4RSPY.php
https://actu.fr/economie/robot-de-traite-et-pont-a-vaches-cette-ferme-innovante-de-la-manche-ouvre-ses-portes_63359539.html

Marie-Luce Thiery-Labiausse, agricultrice bio et €leveuse de
chevaux a Saint-Pierre-en-Auge, a ete finaliste du prix
national Femmes agriculture territoires. Elle a transforme son
domaine en un lieu vivant ou verger, ¢levage et vignoble se
nourrissent mutuellement. Tres impliquee dans la vie locale,
elle accuellle aussi un gite et participe a la chambre
d'agriculture, tout en montrant qu'il est possible pour une
femme de s'installer et de reussir dans 'agriculture.

NOUVELLE-AQUITAINE

Le marché Dbio de Villeneuve-sur-Lot, le plus ancien de
France, souhaite fédérer les marches bio de la région
Nouvelle-Aquitaine afin d'accroitre son impact et mutualiser
les moyens. L'association animatrice, soutenue par Interbio,
a identifie une trentaine de marches pouvant rejoindre cette
federation et envisage I'elaboration d'une charte commune.
L'objectif est de renforcer l'economie de proximite, de
promouvoir la transition ecologique et de mieux organiser
I'animation des marches. Cette initiative s'inscrit dans la
volonte d'augmenter la frequentation et de valoriser le réle
social du marche aupres des habitants.

La cidrerie Hic, a Sadirac, transforme plus de 100 tonnes de
pommes et fruits 100% bio en cidre, jus, vinaigre, gelee et
farine. Marion et Jeremy privilegient des produits locaux et
artisanaux, Issus de circuits courts, et reduisent le gaspillage
alimentaire. Leur démarche bio met en valeur les fruits
entiers et contribue a une consommation responsable, tout
en deéveloppant un savoir-faire unique et durable dans le
secteur des cidres et derives en Gironde.

Jean Dujardin lance « Aventure», un whisky bio 100 % francais,
a base de seigle cultivé en Savoie et distillé a Bordeaux. Avec
ses amis, Il propose trois cuvees vielllies dans des fOts
francais, americains et de grands crus bordelais. Limitée a
4000 boutellles, la production vise a promouvoir le savoir-
faire francais a l'international, alliant go0t, authenticite et
démarche durable.

A Lalinde, Gilles Lambert cultive kiwis et pommes bio dans le

Verger du Canal, profitant d'un microclimat ideal et d'un
systeme d'irrigation precis qui protege les fruits du gel et de
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la chaleur. Le verger allie production réflechie et convivialite :
les récoltes sont confiées a des saisonniers, et la vente se fait
en direct, en libre-service.

La commune de Ligueux a regu le label regional «Territoire
Bio Engage», recompensant son investissement dans
I'agriculture biologique et la valorisation de son patrimoine
viticole durable. Quatre proprietes locales, dont deux
certifieces en Biodynamie, illustrent cette ambition. La
commune se positionne comme un «laboratoire vivant» de
transition  écologique, avec des projets comme
I'Observatoire Forestier, visant a observer la biodiversité et
sensibiliser habitants et chercheurs aux pratiques durables et
au changement climatique.

Halle Bio d’Aquitaine (HBA) est une plateforme logistique
specialisee dans la distribution de fruits et legumes
biologiques pour les professionnels. Fondee en 2017 par deux
ingenieurs  agronomes, elle  fournit des  magasins,
restaurateurs et grossistes avec des produits bio, locaux et
tracés. Passée d'un bureau de 70m? a un entrepdt de
3200m? &  Saint-Médard-d'Eyrans,  HBA  renforce
I"approvisionnement regional, soutient les producteurs bio et
modernise la logistique pour mieux repondre aux besoins de
ses clients.

Le Grand Angouléme distribue gratuitement des paniers
«Jeunes pousses» de 5 a 6kg de legumes bio locaux aux
femmes enceintes, accompagnes d'ateliers cuisine et sante.
Lance en 2024, le dispositif a d€ja beneficie a 250 familles et
vise a soutenir la santé maternelle, I'alimentation saine et
I'agriculture locale. Inspiré de |'«Ordonnance verte» de
Strasbourg, Il fonctionne avec les maraichers de Paysans
Charente Bio et represente un budget annuel de 155000€.

OCCITANIE

A Narbonne, une dizaine d'adolescents ont réalisé le court-
metrage «Nourrir 'avenir» avec l'association KOvisuel. Le
projet sensibilise a I'alimentation locale et bio, en montrant
les difficultes d'acces aux produits sains et en impliquant les
jeunes dans toutes les etapes de la production. Ils ont
notamment prépare un repas equilibre avec des legumes
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locaux et bio. Le film sera projete le 30 octobre au cinéma,
suivi d’'€changes avec les jeunes réalisateurs.

A Los Masos (Pyrénees-Orientales), Christophe Voulalas et
Jenny Henry ont créé «Plus bio la vie», un groupement
d'achat solidaire rendant le bio accessible a tous. Grace a
des achats groupes, l'association propose plus de 1200
produits bio et locaux a prix abordables. Les benefices sont
reverses a des associations locales comme les Restos du
Cceur. L'initiative favorise le circuit court, soutient les
producteurs locaux et crée des liens sociaux entre adherents
et fournisseurs.

Depuis 1991, les sceurs du monastere de Solan (Gard)
cultivent leurs vignes en agriculture biologique. Motivees par
la fol et le respect de la nature, elles ont transforme leur
domaine selon un cahier des charges strict, appliquant des
pratiques agroecologiques et durables. Le vin, essentiel a leur
culte, est produit sur place avec une attention particuliere a
la qualité et a la santée des sols, de la faune et des
consommateurs, dans une démarche collective et
pedagogique.

A Pamiers, le Jjardin d’Emmaus s'est transforme en veritable
ferme bio et sociale. Sur pres d'un hectare, plus de 20 tonnes
de legumes sont produites chaque annee par des
compagnons en insertion, dont certains viennent d'Afrique
et apprennent la permaculture sur le terrain. Babacar, le
responsable du jardin, veille a ce que tout soit cultive dans le
respect de l'environnement, tandis que les recoltes sont
vendues a prix reduit aux associations et au self des
compagnons. Dernieres initiatives : un poulailler mobile pour
produire des ceufs et un futur verger, poursuivant le double
objectif de formation et de solidarite.

A Colomiers, un nouveau défi invite les habitants & manger
bio et local sans se ruiner. De janvier a julllet 2026, les
participants du «Defi Foyer a Alimentation Positive»
testeront des habitudes alimentaires plus durables tout en
gardant a l'ildentique leur budget. Au programme: ateliers
cuisine, rencontres avec des producteurs, visites de fermes,
consells nutrition et décryptage d'etiquettes. Chague equipe
sulvra ses progres en ligne et pourra relever de petits « mini-
defis» pour cumuler des points. L'objectif: montrer que
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manger mieux, durable et local peut rimer avec plaisir et
economie.

OUTRE-MER

A La Réunion, l'agriculture biologique marque une pause
apres six ans de croissance : les surfaces reculent de 141ha et
11 exploitations disparaissent en 2024. Les fruits et plantes a
parfum continuent de progresser, tandis que les legumes
frais diminuent. Malgre la fermeture de certaines structures
de transformation et de distribution, le bio reste diversifié et
bien structure, avec de nombreux Circuits courts et magasins
specialises.

En Guadeloupe et Martinique, I'agriculture bio seduit de plus
en plus d'agriculteurs apres le sujet lie a la contamination des
sols au chlordécone mais egalement grace a la demande
locale pour des produits sains. lls cultivent vanille, cacao,
fruits et legumes sans pesticides, souvent selon des
methodes agroecologiques comme la syntropie. La filiere
reste pour autant freineée par de nombreuses normes, des
machines peu adaptées aux tropiques, le colt de Ia
certification et des aides limiteées.

PAYS DE LA LOIRE

Fabrice Viault, ancien informaticien, a troque son TGV pour
cultiver des champignons bio a Tillieres. Depuis septembre
2025, 1l produit des pleurotes, shiitakes et eryngii dans un
petit batiment eéco-congu, en s'inspirant des fermes urbaines
canadiennes. Ses souches sont ensemencees sur des cereales
locales et integréees a un substrat naturel. || propose ses
champignons en vente directe au marche de Vertou, sur
place et en ligne via Cagette.net.

A Nuillé-sur-Vicoin, Agro Logic valorise des céréales et des
legumineuses bio rares, comme les lentilles, les pois, le
chanvre, la cameline ou le quinoa, cultivées par cinquante
agriculteurs mayennais. L'entreprise produit 400 tonnes par
an, gu'elle seche, conditionne et vend sur les marches bio de
la Bretagne et des Pays de la Loire. Ces cultures, plus
capricieuses que le ble, offrent une meilleure rémunération
et permettent de diversifier les rotations.
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Le Defi foyers a alimentation positive arrive en Pays sabolien
de décembre a avril. Destiné a tous les habitants, Il
encourage a consommer plus de produits bio et locaux, sans
augmenter le budget. Les participants, regroupes en equipes,
suivront leurs achats et profiteront d’ateliers cuisine, de
visites de fermes et d’animations sur l'alimentation saine.
Ludique et gratuit, ce defi vise a sensibiliser au bio et au local
tout en restant accessible et convivial pour tous les foyers.

La mairie de MOrs-Erigné lance les « ordonnances vertes »
pour les femmes enceintes, un dispositif offrant des paniers
hebdomadaires de légumes bio locaux a 10 €. Les
benéeficiaires doivent participer a des ateliers sur les
perturbateurs endocriniens. Cette initiative vise a favoriser
une alimentation saine pour la mere et I'enfant. Le projet
s'inscrit dans une politique alimentaire durable, avec plus de
60 % de produits bio a la cuisine centrale et un objectif de
label Territoire Bio Engage niveau trois en 2026.

Au Domaine de I'Oiseliere a Chauchée, un camping 4 €toiles
s'est diversifié en maraichage bio, cultivant 7 000m? de
legumes de saison sous serres et en plein champ. La
production, incluant salades, courgettes, tomates et
aubergines, alimente le restaurant du domaine, une epicerie
et la restauration collective locale. Avec un potager
accessible aux visiteurs et des pratiques respectueuses de la
biodiversite, le projet vise a concilier agriculture durable,
accuell touristique et circuits courts.

PROVENCE-ALPES-COTE D'AZUR

Le Consell départemental des Alpes-Maritimes a investi 3,4
millions d'euros pour acheter 11 hectares de terres destinees
a l'agriculture biologique et aux circuits courts. Ces parcelles,
situees a Gattieres, La Roquette-sur-Var et Chateauneuf-
Grasse, seront louees a prix modique a des exploitants
agricoles pour des baux de cing ans. Les produits cultives
seront destinés aux cantines scolaires et aux commerces
locaux, dans le cadre du Plan agricole et rural 2021-2028 et
avec I'accompagnement de la Safer.

A Avignon, des marchés bio et solidaires s'installent chaque
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mois au pied des immeubles, notamment a la Croix des
Oiseaux. Semalilles, qui cultive en bio dans la ceinture verte
tout en employant des personnes en insertion, propose fruits
et legumes a tarifs modulés selon le quotient familial, jJusqu’a
-50 %. L'objectif : rendre le bio accessible aux foyers
modestes et recréer des lieux de vie, d’échanges et de
convivialité directement dans les quartiers.

Le 5 novembre, Mas-Saint-Chely a accuellli une journee
dediee a la filiere viande bio, rassemblant eleveurs, porteurs
de projet et professionnels de la restauration collective. Au
programme . €changes sur lagriculture Dbiologique,
temoignages d'éleveurs bio de Lozere, chiffres de la
restauration collective et visite d'une ferme bovine et ovine
bio. La journée s'est clbtureée par une conference ouverte au
grand public sur les ¢levages durables et la nutrition,
soulignant Il'ilmportance du Dbio pour la sante et
I'environnement.

A Elliant, Francois Kerviel persévere dans I'élevage de porcs
bio malgrée la crise du secteur. Ses animaux, nNOUITIS
majoritairement avec des cereales locales et €leves plus
longtemps, béneficient d'un espace quatre fois supérieur aux
normes conventionnelles. Sa viande alimente magasins bio,
bouchers indépendants et cantines locales. Ancien salarié de
I'industrie, Il mise sur la qualité et la proximite pour relancer
la filiere, tout en encourageant les jeunes a privilégier la
vente directe plutdt que les circuits longs.

La filiere viande bio traverse une nouvelle baisse de
production : =9 % en 2024, avec des replis marques en bovin
allaitant et en ovin, souvent reorientes vers le conventionnel
faute de débouchés bio. En revanche, la consommation se
stabilise grace au rebond des magasins specialises et surtout
de la restauration collective, soutenue par les obligations
Egalim. La grande distribution et la vente directe reculent,
renforcant I'enjeu d'informer les consommateurs.

Malgrée le recul des conversions depuis 2022, la viande bovine
bio reste rentable : prix en hausse, €cart resserre avec le
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conventionnel et plus-value maintenue, notamment sur les
produits transformes. Les élevages bio, plus petits mais
performants, affichent des EBE élevés et jusqua 2,3
Smic/UMO. Leur autonomie fourragere limite les charges
(moins de concentres, pas d'azote mineral). Resultat : des
modeles plus résilients, aux débouches varies et mieux armes
face aux fluctuations du marcheé.

Le marche de la viande bio montre des signaux de reprise
malgre une forte crise. Les ventes en GMS ont chute, mais les
magasins specialises (+8,9 %) et la restauration collective (+14
%) repartent nettement. Les abattages restent en recul (-29
% depuis 2021), consequence d'une reorientation vers le
conventionnel. Les prix bio, désormais seulement 10 a 20
centimes au-dessus du conventionnel, ne couvrent pas
toujours les coUts, entrainant décapitalisation et légere
baisse du nombre d'élevages.

En Mayenne, trois eleveurs défendent le lapin bio éleve en
plein air. Dans des parcs herbeux et avec des cabanes pour
abris, les animaux vivent selon un rythme naturel, ce qui
assure leur bien-étre et un go(t authentique. La production,
écoulée en vente directe, sur les marchés et dans les
magasins bio, peine a couvrir la demande. L'Association des
Eleveurs de Lapin Bio de France accompagne de nouveaux
producteurs et promeut ce modele respectueux et durable.

La production d’ceufs bio peine a suivre la demande : malgre
un marcheé en croissance, l'offre reste limitée. Les €levages
existants n‘arrivent  pas a augmenter leurs volumes
rapidement en raison des contraintes liees aux normes bio,
aux Investissements necessaires pour creer de nouvelles
installations et aux coUts d'alimentation et de main-d’ceuvre.
Cette situation entraine des tensions sur le marche et des
prix €leves pour les consommateurs, freinant parfois la
consommation reguliere d'oceufs bio.

Vingt-cing ¢etudiants d'AgroParisTech ont parcouru la
Normandie pour etudier la filiere lait bio, missionneés par Les
2 Vaches. En cing jours, ils ont visite treize fermes bio et
quatre conventionnelles, rencontré des OPA et echangeé
avec des €leveurs sur installation et transmission. Encadres
par Les Prés Rient Bio, ils ont analyse les defis de la filiere et
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presente leurs conclusions au Molay-Littry. Une immersion
pratique qui révele la realiteé quotidienne des producteurs
laitiers bio.

En Mayenne, la Fromagerie d'Entrammes transforme du lait
bio en fromages et a doublé sa production. Malgré quatre
annees difficiles, un partenariat avec « C'est qui le patron ? »
relance I'outll : une raclette au lait cru bio arrive en magasins,
avec un engagement fort de remunération. Les €leveurs de
Lait bio du Maine valorisent ainsi leur lait a 0,59 €/I, un
soutien crucial pour pérenniser cette filiere bio locale.

En Loire-Atlantique, la fabrication de fromages bio prend de
I'ampleur : 65 % des 80 producteurs laitiers du département
travaillent en bio. Portés par un boom post-Covid, ces
ateliers misent sur le local, la créativité et les circuits courts.
L'association Cas€ine accompagne cette montee en qualite
en formant les producteurs et en valorisant leurs savoir-faire.
De nouvelles Initiatives, comme un « Vélo fourchette »,
visent a mieux faire connaltre ces fromages bio locaux.

Biolait sécurise l'avenir du lait bio : a la fin de 2025, les
déclassements tomberont sous 20% et tous les volumes
collectés sont deja contractualises. Pour 2026, la quasi-
totalitée sera vendue en bio, face a une forte demande et a
I'anticipation de pertes de production. Biolait preévoit
d'accuelllir de nouveaux producteurs pour densifier la
collecte, rationaliser les colts et soutenir le prix du lait,
renforgcant ainsi la filiere bio bretonne malgre les récentes
déconversions.

Apres quatre annees de baisse, la consommation de produits
laitiers bio repart, surtout dans les magasins specialisés (+6 %)
et l'ultra-frais. Mais la production reste fragile : la collecte de
lait bio a chuté a 1,128 milliard de litres en 2025 et devrait
tomber a un milliard en 2026, sous les 5 % de la collecte
nationale. Le faible ecart de prix avec le conventionnel
entralne départs en retraite et deconversions, malgre le
soutien de certaines cooperatives.

Malgre un recul temporaire de la collecte de lait bio (-7 % sur
sept mois), la filiere se mobilise pour sécuriser le potentiel de
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production. Les coopératives et laiteries, comme BIO
Commun et Olga, renforcent la rémunération des eleveurs et
proposent des prix stables et equitables. L'arrivée de
produits labellises locaux et agroecologiques, notamment en
restauration collective, prépare la filiere a réepondre a une
demande bio croissante tout en valorisant les producteurs.

La fromagerie bio d’Entrammes (Mayenne) a séduit I'Elysée
avec sa raclette au lait bio, reéalisee par 32 familles de
producteurs. Emmanuel Macron a salué le savoir-faire
traditionnel, le go0t authentique et l'engagement
environnemental de lI'equipe. Ce retour elogieux, intervenu
apres le lancement d'un partenariat avec «C'est qui le
patron?l», constitue un veritable coup de projecteur pour la
fromagerie, quelques mois apres des  difficultés
commerciales passees.

La filiere comte bio (5% de la production AOP Jura) traverse
une double crise : baisse des ventes et déconversion de
producteurs. Certaines fromageries declassent le bio en
conventionnel, tandis que d'autres cherchent de nouveaux
marches et diversifient les formats. Onze exploitations ont
quitté le bio depuis 2023, fragilisant la logistique. La
coopérative de Plasne-Barretaine illustre une resilience
possible, avec sept producteurs bio, de la diversification et
des réserves financieres pour affronter les annees difficiles.

Auchan renforce son partenariat avec Biolait en apposant le
repere IL LAIT LA sur sa gamme de laits bio, garantissant sa
tracabilite et son origine francaise. Ce label certifie un lait
iIssu de fermes familiales engageées en bio, avec paturage,
alimentation locale et methodes respectueuses de
I'environnement. Le partenariat soutient durablement les
producteurs et sensibilise les consommateurs a une filiere
laitiere responsable et transparente.

Le marché du lait bio en France reste sous tension : la
collecte pourrait tomber a 1 milliard de litres fin 2026 en
raison de cessations d'activités et de dereferencements par
les GMS. Les ventes specialisees progressent (+6 % deébut
2025), mais insuffisamment. Les industriels comme Biolait
limitent le déclassement et refusent les contrats
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conventionnels, soulignant la nécessite de soutenir la
production pour maintenir le potentiel national et securiser
I'offre bio.

Le bio innove dans le domaine du blé avec les MHB, des
populations hetérogenes autorisees depuis 2022, ainsi
qu'avec des varietes biologiques specialement adaptees a la
production bio. Ces semences favorisent la diversite et la
résilience, en s'adaptant au stress hydrique et aux sols
pauvres. En France, Pop Orvilliers, notifie en 2023, est le
premier MHB developpe pour le pain au levain. Les projets
de populations croisees composites se multiplient, avec pour
objectif de renforcer I'autonomie des agriculteurs.

Gerard Andriot a troque l'élevage de volailles pour les
cereales et oleagineux bio sur 45 hectares a Hauteroche.
Depuis 2021, il transforme sa production : farines de ble et
sarrasin, huiles de tournesol, colza et cameline, jus de
pomme, et désormais 500kg de “pates” artisanales vendues
en circuit court. Cette déemarche valorise son blé bio de A a
Z, seduit les consommateurs locaux et donne du sens a la fin
de sa carriere, tout en soutenant I'économie locale.

La collecte de mais bio 2025-2026 dans le Sud-Ouest est en
recul de 17%, a 115000tonnes, avec 3000tonnes de C2.
Malgre ce repli, la qualité reste correcte et le marche des
grains bio se stabilise grace a une meilleure collecte globale
(+20% sur les quatre principales ceéreales). Le ble, le triticale
et l'orge compensent partiellement la baisse du mais dans
I'alimentation animale. Tournesol et soja subissent des
rendements variables, soutenant une hausse des cours.

Les coopéeratives bio renforcent la securite et la reésilience de
leurs producteurs. Axéreéal développe de nouvelles cultures
et contrats specifiques, tandis que Terrena mise sur la
contractualisation pluriannuelle et des prix bases sur les
colts de production pour garantir la rentabilite. Les
coopératives mutualisent egalement leurs outils et methodes
de stockage. Ces initiatives permettent d'assurer des
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débouchés stables et de soutenir durablement les
exploitations bio.

La collecte 2025 en céreales et oléoproteagineux bio offre
un tableau nuance. Le mais surprend positivement : volumes
plus €leves qu'attendu, qualité saine et frais de séchage
reduits, méme si les prix reculent. Le soja bio affiche aussi
une bonne recolte, tandis que les négociations de contrats
se prolongent. Le tournesol se redresse nettement, porteé par
des cours fermes. Le sarrasin reste coUteux a produire, avec
une qualite hetérogene mais des prix stables dans un marche
porteur.

Au GAEC du Sillon a Lay-Saint-Remy, colza et tournesol bio
sont cultives et transformes intégralement sur I'exploitation,
assurant une huile premium vendue aux particuliers,
restaurateurs et artisans locaux. L'autonomie est au cceur du
projet : céreales, tourteaux et fourrages nourrissent vaches et
cochons, dans le respect des pratiques bio. Depuis 30 ans en
bio, l'exploitation combine innovation, qualite et logique
circulaire, tout en valorisant les filieres vegétales locales.

La récolte francaise de tournesol 2025 décoit avec une
production en retrait et des rendements tres variables selon
les régions. Secheresse et chaleurs ont pese sur les cultures,
surtout dans le Sud et les sols legers. Malgré ce contexte, |a
qualité reste encourageante avec des taux d'huille autour de
45-46%. Les producteurs esperent que ces resultats
confirment un potentiel de valorisation intéressant pour
I"avenir.

En Bretagne, les grandes cultures bio connaissent un marche
stabilise apres deux ans de difficultés. La recolte 2025
progresse de 20 % par rapport a 2024 mais reste 14%
inférieure a la moyenne 2020-2024. Les rendements de ble,
orge, colza et mais sont bons, et les prix se maintiennent. La
consommation repart cote magasins specialises (+7 %), tandis
que la grande distribution reste en retrait (-5%), offrant aux
agriculteurs une meilleure visibilite sur leurs marges.

En 2025, les céreales et oleoprotéagineux bio affichent des
récoltes globalement melilleures que prévu : le mais reésiste
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aux aléas climatiques, avec une baisse limitee de 17 % et une
bonne qualite. Le soja bio progresse en volume et qualite,
mais les negociations contractuelles restent en cours. Les
tournesols voient leurs prix se raffermir (+100€/t). Le sarrasin
presente des coUts eleves et des bilans heterogenes, malgre
des prix stabilisés face a la concurrence d'importation.

En Vendée, le groupement «Léegumes Secs Bio de Vendée»
rassemble 12 agriculteurs qui produisent exclusivement des
graines bio et locales, des legumineuses aux ceéréales et
oleagineux. Cette cooperation leur permet de mutualiser des
equipements pour trier et valoriser leur production, tout en
soutenant I'économie locale. De la mogette au quinoa, leurs
cultures s'adaptent au territoire vendeen et offrent des
produits de qualite, demontrant qu'agriculture bio et
engagement local peuvent aller de pair.

La pomme bio Juliet, cultivee sur 700 hectares en France,
seduit de plus en plus de producteurs, notamment dans le
Vaucluse, premier producteur regional. Appréciée pour sa
douceur, ses arbmes et sa resistance naturelle aux maladies,
elle permet une commercialisation ¢etalée dans le temps.
Avec 24000 tonnes vendues en 2024, cette variete francaise
encourage la conversion au bio et répond a la demande
croissante des consommateurs pour des fruits locaux,
goUteux et cultives durablement.

En 2025, le vignoble jurassien compte 151 domaines bio,
représentant 40% des surfaces. Ses exploitations, souvent
prestigieuses, sont confrontées au changement climatique,
aux restrictions sur le cuivre pour lutter contre le mildiou, et
a la pression fonciere des investisseurs. Pour contrer cela, le
GAB du Jura organise des sensibilisations pour les €lus, tandis
que la Region Bourgogne-Franche-Comte soutient la filiere
avec plus d'un million d'euros annuels et des aides FEADER
pour proteger les vignes.

Une mission interministérielle va étudier I'indemnisation des
parcelles bio contaminees par des pesticides volatils ou
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remanents, souvent sans coupable identifie. Chaque annee,
100 a 300 exploitations subissent un prejudice moyen de
7700 a 9600€. La FNAB, engagee depuis longtemps, soutient
I'initiative.  Le projet GeRiICo (2019) a recense les
contaminations et propose des mesures preventives © haies,
nettoyage du materiel, formation et accompagnement des
producteurs pour limiter le risque €conomique et proteger
les cultures biologiques.

Le «serment de Cambrai», signe le 6 octobre 2025 par des
acteurs frangais et belges, marque un engagement collectif
pour une agriculture et une alimentation sans pesticides. Les
signataires, dont la FNAB et des mutuelles, visent a limiter les
maladies chroniques et a soutenir la bio. Symbolique, la
signature pres de la future «Fabrique a sucres bio» illustre
une production locale et durable de sucre roux, remuneérant
equitablement les producteurs et favorisant emplois et
gouvernance cooperative.

Le rapport Emergent’'Sea revele la présence geneéralisee de
pesticides et de substances pharmaceutiques sur tout le
littoral frangais, détectes dans I'eau et les mollusques entre
2027 et 2024. On y retrouve regulierement des herbicides
interdits, des residus de meédicaments et des produits
antifouling, montrant comment ces différentes substances
s'accumulent et pesent sur I'environnement. Ces resultats
mettent en lumiere |'mpact des pratiques agricoles et
industrielles sur les ecosystemes marins et la nécessite de
renforcer la surveillance pour proteger la biodiversite.

Une etude recente met en lumiere les effets durables du
chlordécone, insecticide utilis€ jusqu’en 1993 aux Antilles. Les
femmes les plus exposees preésentent un allongement du
delai de conception, avec 25% de chances en moins de
concevolir par cycle par rapport aux moins exposees. Ce
travail souligne I'impact sanitaire des pesticides sur la fertilite
et rappelle I'importance de soutenir des pratiques agricoles
durables.

A La Rochelle, une trentaine d'agriculteurs seront rémunérés
pour arréter |'usage des pesticides sur 154 hectares afin de
protéger un captage d'eau. Ce dispositif de paiements pour
services environnementaux montre concretement que
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limiter ou supprimer les produits chimiques est possible, tout
en offrant un revenu compensatoire. Les acteurs bio y voient
un exemple de transition vers une agriculture sans pesticides,
plus respectueuse de l'environnement et de la sante,
valorisant des pratiques durables.

En France, les agriculteurs vivent un dilemme face aux
pesticides : leur usage menace sante et environnement, mais
leur suppression pose des risques €conomiques et
techniques. Beaucoup cherchent a réduire les intrants,
testent de nouvelles variétés et adaptent leurs pratiques.
Certains se tournent vers le bio pour plus de sécurité et de
valeur ajoutee, mais demandent un soutien politique clair et
des alternatives efficaces pour perenniser leurs exploitations.

Le 4novembre 2025, quinze sénateurs, menes par Guillaume
Gontard, ont dépos€ une proposition de ol pour mieux
protéger les riverains face aux pesticides de synthese. Le
texte prévoit : 1) des chartes departementales et
communales avec consultation des riverains et zones de
protection renforcée, et 2) un acces €largl aux registres
phytosanitaires, conserves 10ans et transmis a I'Anses, avec
possibilite pour le public de consulter les donnees.

Une €tude PestiRiv menée en 2021-2022 par Sante publique
France et I'Anses montre que les riverains des vignobles
francais sont surexposes aux pesticides, en particulier les
enfants de 3 a 6 ans. Realisee sur 265 zones viticoles, elle
mesure l'exposition mais ne lie pas encore les effets
sanitaires. Les resultats confirment que l'impreégnation
augmente pendant les periodes de traitement, souvent sans
information prealable des habitants.

Un rapport du Haut-Commissariat a la strategie et au plan
(HCSP) sur la santé environnementale, remis a I"’Assemblee
nationale en octobre 2025, a suscité des tensions internes.
Quatre membres du consell scientifiqgue ont denonce
I'eédulcoration des risques sanitaires lies aux pesticides, sous
pression du cabinet de la ministre de I"Agriculture. Certaines
recommandations sur le bio et la reduction des intrants ont
ete minimisees, et des chiffres optimistes sur la PAC ont été
ajoutes sans fondement scientifique, selon les chercheurs.
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Une etude francgaise publiee dans Environmental Pollution
montre que linterdiction des neonicotinoides en 2018 a
permis une leégere reprise des oiseaux insectivores, avec +2 a
3% en 2022. Lles sites traités aux pesticides restent
neéanmoins en retrait de 12%. Les chercheurs soulignent que
ces resultats restent incertains et appellent a des mesures
complementaires, comme le developpement de |'agriculture
bio, pour restaurer durablement la biodiversite.

Le projet de loi de finances 2026 proroge le credit d'impot
pour l'agriculture biologique jusqu’en 2027, offrant 4 500 €
aux exploitations dont au moins 40% du chiffre d'affaires est
bio. Il instaure également I'exonération fiscale des
indemnités d’'abattage pour animaux reproducteurs, Sous
condition de reinvestissement dans le cheptel, et maintient
les aides a I'élevage bovin et aux transmissions agricoles.

Lors de la Journeée europeenne de la bio, le commissaire
europeen a I"Agriculture, Christophe Hansen, a évoque une
simplification possible de la réglementation bio, visant des
ajustements rapides et non perturbateurs, sans diminuer les
normes. L'objectif : faciliter I'acces aux soutiens pour les
producteurs biologiques. La Fnab reéagit avec prudence,
plaidant pour la stabilite du cadre actuel afin de ne pas
destabiliser les pratiques et la production. Le dialogue entre
institutions et acteurs bio reste crucial pour l'avenir.

Le 30 septembre 2025, Pascal Lecamp et 127 députes de
neuf groupes politiques ont depose une résolution
transpartisane pour soutenir l'agriculture biologique. s
appellent a mobiliser des maintenant des moyens pour
atteindre 21 % de surfaces bio d'ici 2030, consolider les
filieres frangaises, prolonger le credit d'impdt bio et
respecter la lol Egalim. La Fnab soutient l'initiative et reclame
un deébat parlementaire pour transformer ces intentions en
propositions legislatives concretes et durables pour le bio.

Le rapport parlementaire sur I'état des cours d'eau
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recommande  plusieurs  mesures pour  l'agriculture
encourager la conversion vers le bio avec un budget PAC
renforce (+36 %), augmenter le financement des mesures
agroenvironnementales et climatiques (Maec), developper les
palements pour services environnementaux (PSE) pour
remuneérer les pratiques favorables a I'écosysteme, et inscrire
la sobriete hydrique dans la loi avec des objectifs de
reduction des prélevements d'eau applicables au secteur
agricole.

En llle-et-Vilaine, la filiere bio se mobilise pour intégrer
I'alimentation  biologique dans les programmes des
municipales.  Acteurs, producteurs et  restaurateurs
soulignent que le bio cree plus d’'emplois, reduit les €missions
de gaz a effet de serre et ameéliore la santé publique.
L'objectif est de developper la part de bio dans les cantines
et les circuits locaux. Cette demarche transpartisane vise a
atteindre jusqu'a 100 % de produits biologiques tout en
maftrisant les coUts.

Le Sénat a renforce le credit d'impdt pour l'agriculture
biologique, le faisant passer de 4 500 a 6 000 euros et le
prolongeant jusqu’en 2028. Destine aux exploitations dont
au moins 40 % des recettes proviennent du bio, ce
mecanisme peut se cumuler avec l'aide a la conversion
Jjusqu'a 7 000 euros. Un credit d'impdt complementaire de
60 % des deépenses d'entretien des haies, plafonné a 4 500
euros par exploitation, a €galement ete vote.

La FNAB lance ReduSolBio, un programme de trois ans pour
reduire le travall du sol en agriculture Dbiologique.
Experimente dans sept regions aux contextes varies, le projet
vise a limiter le labour tout en maintenant les rendements,
en S'appuyant sur rotations diversifiees, fertilisation
organique et couverts vegetaux. Treize partenaires, dont
agriculteurs bio et structures de recherche, testeront des
pratiques innovantes pour preserver et regenerer les sols.
L'initiative est soutenue par I'Office Francais de la Biodiversite
et le plan Ecophyto I1+.

L'Inrae et I'ltab renouvellent leur partenariat jusqu’en 2030
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pour renforcer la recherche en agriculture biologique. Axe
sur la transition agroecologique, I'accord vise a coordonner
projets et experimentations, développer des programmes
communs comme Métablo ou Parsada, et créer de nouvelles
unités mixtes technologiques, dont «Corsaire Bio» en
Occitanie. L'objectif : concevoir des systemes bio innovants,
evaluer leurs externaliteés et accroitre I'impact scientifique de
la filiere a l'échelle nationale et européenne, tout en
favorisant la science ouverte et le partage des connaissances.

L'agriculture biologique de conservation combine bio et
reduction du travaill du sol, mais peine a se structurer. Une
etude suisse revele que les sols bio présentent une bonne
qualité biologique et accumulent du carbone en profondeur.
En France, des agriculteurs testent cette approche avec des
gains en temps et carburant. Toutefois, la maitrise des
adventices reste le principal obstacle : beaucoup doivent
reintroduire un labour ponctuel. Les experts recommandent
une transition progressive sur au moins dix ans.

La startup Bene Bono, specialisée dans la livraison de produits
bio anti-gaspi, a ete reprise par Quitoque apres son
redressement judiciaire. Sur 74 postes, 40 seront conserves,
et la marque continuera sous la direction de Laure
Lapostolle. Bene Bono permet a Quitoque d'élargir son offre
avec des produits bio non conformes a la grande
distribution, complémentaire a ses box repas. Quitoque
investira un million d'euros pour atteindre I'équilibre fin
2026, malgré un marche de la foodtech concurrentiel et
coUteux.

Léa Nature consolide sa position de leader du bio en France,
misant sur la sécurisation des approvisionnements et des
contrats pluriannuels avec des coopératives et agriculteurs.
Avec 22 sites, l'entreprise transforme legumes, infusions,
soupes et plats cuisingés bio. La reprise du marche, portee par
la grande distribution et les magasins specialises, soutient un
chiffre d'affaires attendu de 520 M€ en 2025
Investisserments  industriels et nouvelle  gouvernance
renforcent sa capacite a répondre a une demande bio
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croissante, accessible et stable.

Bioviver, la conserverie bio du Lotet-Garonne, vient
d'inaugurer 3 000 m? supplémentaires a Damazan,
augmentant de 70 % sa production de fruits et legumes bio
pour atteindre 20 millions de bocaux par an. Filiale de Léa
Nature, I'entreprise valorise 270 references certifiees AB, sans
arbmes ni colorants artificiels, tout en renforcant ses
partenariats avec des producteurs locaux. Cette extension
permet de moderniser les outils de production, d'affirmer
ainsi un ancrage territorial fort et la sécurisation des
approvisionnements bio.

Maison Meneau, pionniere des sirops et boissons bio depuis
les annees 1990, prepare la releve familiale avec la cinquieme
generation. Certifiee Ecocert, I'entreprise conditionne 6,5
millions de boutellles par an, avec 84% du chiffre d'affaires
en bio. Engagee pour I'énergie renouvelable et le commerce
equitable, la PME reste 100% familiale, avec la nouvelle
generation préte a prendre les commandes et poursuivre le
developpement durable et innovant.

Biogroupe, baseée a Erquy, représentera les Cotes-d’Armor a
la 5¢ Grande exposition du fabriqueé en France, les 15 et 16
novembre au palais de I'Elysée. Spécialisée dans le
kombucha, sa boisson a base de thé fermenté est 100% bio,
vegetale et vivante. Naturellement gazeuse, peu sucree et
sans alcool grace a une double fermentation, elle illustre
I'innovation alimentaire locale. Biogroupe fait partie des 10%
des entreprises alimentaires selectionnées pour cet
evenement valorisant le savoir-faire francais et les produits
durables.

Lioravi, installée a Ancenis, produit depuis 2013 des pates
artisanales 100 % bio, fraiches ou surgelees, avec des matieres
premieres locales. Apres les classiques italiennes, I'entreprise
lance des pates asiatiques, ramen et udon, distribuees en
Biocoop et chez des restaurateurs japonais. Engagee dans le
local et le durable, Lioravi mise sur le goUt, le bio et
I'iInnovation pour seduire magasins specialises, traiteurs et
consommateurs frangais.

Une coopérative des Hauts-de-France preévoit d'ouvrir a
Cambral la premiere usine francaise de sucre de betterave
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bio d'ici fin 2026. Regroupant 90 producteurs, le projet vise a
demontrer que la culture sans pesticides est possible, avec
des rendements légerement inférieurs mais compenses par
des prix plus eleves. L'usine devrait produire 2 500 tonnes de
sucre roux bio destingé aux grossistes et industriels, créant
une filiere bio complete et innovante dans la région.

ProNatura, grossiste bio, a investi un million d'euros pour
Inaugurer son premier site logistique dans le Sud-Ouest, a
Vayres pres de Libourne. Le site de 10 000 m? recoit les fruits
et legumes de 600 producteurs bio et prepare pres de 2 800
colis par jour destineés a magasins et epiceries specialisées.
L'entreprise mise sur une production locale a hauteur de 30-
40 % pour garantir qualité et régularite. Cette plateforme
permet aussi de se rapprocher des clients de Nouvelle-
Aquitaine et de reéduire les delais de preéparation par rapport
a la plateforme historique de Cavaillon.

Constance Jablonski, mannequin et ancienne egérie d’Estée
Lauder, a cofondeé French Bloom, une marque de vins
petillants bio et sans alcool. Produits a Limoux, ces vins
desalcoolises sont entierement frangais, sans sucre ajoute, et
seduisent un public international avec 500000 boutellles
exportees dans 60 pays en 2024. La marque, soutenue par
Moét Hennessy et présente aux Etats-Unis et & Londres, se
distingue par son engagement pour le bio, I'alternative saine
a l'alcool et la production locale, tout en visant un
developpement global sur le marche du « sans alcool ».

Fayo, jeune entreprise installée a Carpentras, se lance dans la
production de legumineuses et cereales 100 % bio destinees
a la restauration collective. L'atelier pilote de 530 m?,
soutenu par la CoVe, permet de transformer des protéines
vegetales issues de producteurs frangais en lingots, palets ou
pepites. Ces ingredients bio remplacent la viande dans les
menus collectifs, tout en restant adaptés aux grandes
chalnes et structures régionales. L'entreprise prevolt de
multiplier ses ateliers en France et de créer de nouvelles
recettes locales pour etendre sa couverture nationale.

Malongo, pionnier du cafe bio et equitable, inaugure une
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nouvelle usine de 3 500 m? a Aubigny-Les Clouzeaux. Le
torrefacteur y produit ses machines a cafe en France, dont la
nouvelle Duo. Plus de 70 % des composants sont francais et
fournis localement. Apres 5 millions d'euros
d'investissement, I'entreprise au chiffre d'affaires de 120
millions d'euros prévoit de rapatrier progressivement ses
machines professionnelles actuellement fabriquées au
Portugal et en Italie.

Vitafrais, branche frais du grossiste bio Organic Alliance,
finalise sa transformation apres l'intégration de Pronadis en
novembre 2024. Le distributeur vise 100 millions d'euros de
chiffre d'affaires en 2025, contre 60 millions un an plus tot.
Son catalogue 2025 compte désormais 6 200 produits bio,
enrichi de 3 690 références et 200 nouveaux fournisseurs.
Pour ameliorer son service, l'entreprise a renforcé ses
tournees de livraison deédiees avec 21 circuits, principalement
en lle-de-France et en région Paca.

L'association Les Amis de Juliet féte ses 20 ans d'engagement
pour la pomme bio frangaise. Creee en 2005, elle federe 190
producteurs repartis dans toutes les regions arboricoles,
cultivant  exclusivement — en  agriculture  biologique.
L'organisation maitrise l'intégralité de la chaine, des plants
aux produits transformes (jus, petillants, puree), garantissant
qualite et tragabilite. Juliet reste la seule pomme 100 % bio
cultivee exclusivement en France.

Le label Demeter, référence de |'agriculture biodynamique
depuis 1932, accuellle ses premiers distributeurs partenaires
en France. La Vie Claire, Satoriz, Bliomonde Le Creusot et
Pourdebon.com s'engagent a valoriser cette agriculture aux
exigences superieures au bio. Le cahier des charges Demeter
repose sur trois piliers . production biodynamique,
transformation respectueuse et responsabilite sociale et
ecologique. Les partenaires benéficient de formations,
supports de communication et reéféerencement  sur
demeter fr.

Satoriz poursuit sa croissance avec un chiffre d'affaires de
186 millions d'euros en 2024 (+10,7 %) et +/7 % au premier
semestre  2025. Cinquieme acteur frangais de la bio
specialisee, 'enseigne compte 39 magasins et privilegie la
modernisation de son parc plutdt que les ouvertures. Le
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modernisation de son parc plutdt que les ouvertures. Le
réseau mise sur la fidelisation avec 300 produits remises
mensuellement, un service click & collect modernisé et sa
revue Sat'info. Engagee Bio Coherence, I'enseigne valorise les
fruits et legumes (18,5 % du CA) et les produits locaux (9 % du
CA).

Olga, pionniere du lait bio en France, developpe une filiere
equitable depuis 2019 avec I'OP Bio Commun. La laiterie
bretonne a labellise ses gammes Tante Helene et La Bergerie
avec Biopartenaire, garantissant un prix minimum sur trois
ans et contrats annuels aux 52 eleveurs partenaires. La charte
Impose une alimentation bio francaise, 210 jours de paturage
minimum et /5 % d'herbe dans la ration.

La brasserie Moulins d'Ascq, certifiee bio depuis 1999, lance
la Main tendue, premiere €tape d'un projet de filiere bio,
locale et equitable. Cette biere saison a 6 % est brassée avec
de l'orge bio cultive a 200 metres de la brasserie par Jean-
Francois Deneuville, président de l'association Reécoltes &
Nous, et du houblon de Ter'o Ver a Sercus. L'objectif :
remunerer justement les producteurs et deévelopper
I'agriculture biologique locale.

Creee en 2022, la start-up Sovi propose des boissons
vegetales bio sous forme de concentres a diluer : amande,
avoine et noisette. Conditionnes en gourdes, ces prodults
sans sucre ajoute, additif ni conservateur se préparent en
moins d'une minute et se conservent 9 a 12 mois. Fabriqués a
Nevers, ils reduisent drastiguement I'empreinte carbone en
supprimant le transport d'eau et le traitement thermique.
Lauréate du trophee Innovation Natexpo 2025, la marque a
vendu 13 000 gourdes via son site et une cinquantaine de
magasins bio.

Marcel & Fils integre le Top 5 de la distribution bio frangaise
apres I'acquisition des sept magasins Bio&Co pour 11 millions
d'euros. Fondee en 2008, l'enseigne atteint 160 millions
d'euros de chiffre d'affaires avec 66 magasins et 825
collaborateurs. Son positionnement "bio epicurien” privilégie
l'origine locale avec 25 % du CA en produits régionaux et 12
000 references. Implantée en péripherie de petites et
moyennes agglomerations, Marcel & Fils mise sur la qualite
de service, les consells nutrition et naturopathie pour
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consolider sa croissance externe.

Naturalia a ete elue mellleure chaine de magasins bio le Ter
octobre 2025, une distinction obtenue apres un vote en
ligne de 690 000 consommateurs frangais entre mars et
Juillet. Dans la catégorie distribution bio, 4 235 votes ont
departage les enseignes candidates parmi 227 chaines
reparties en 35 catégories. Ce tropheée constitue un outil de
communication  puissant  pour l'enseigne, mais  sa
methodologie souleve des questions sur la représentativite
du marche bio et le profil des repondants. Naturalia pourrait
utiliser cette distinction dans ses futures campagnes
publicitaires.

Les nouveaux dirigeants des Coteaux nantais, Frangois Audo
et Antoine Bonhomme, ont repris cette entreprise bio de
Loire-Atlantique  spécialisee dans la cuelllette et Ia
transformation de fruits biologiques. lls mettent |'accent sur
une production respectueuse de l'environnement, utilisant
100% du fruit et transformant les ecarts de tri en confitures,
compotes, purees, cidre et vinaigre. Leur objectif est de
developper une filiere bio locale et durable, tout en
maintenant |'héritage et les wvaleurs écologiques de
I'entreprise.

La marque frangaise Les Petits Culottés propose du lait
infantile bio et des couches ecologiques, fabriques en France
et distribués en circuit court. Le lait bio, riche en nutriments
et completé en DHA, vitamines et minéraux, fait l'objet
d'analyses  toxicologiques  publieces pour plus de
transparence. Les couches, naturelles et compostables, sont
testées dans les maternités et visent a réduire I'empreinte
ecologique, contribuant a la santé des bebes et a Ia
transition environnementale.

France Cake Tradition, precurseur des gateaux bio 3
Tourcoing, a diversifie son offre face a la baisse du bio dans
ce secteur en se tournant vers le snacking avec des tranches
de cake individuelles. Depuis janvier, I'entreprise organise des
ventes d'usine sur son site de production, ou les clients
peuvent decouvrir ces nouvelles recettes gourmandes.

Biocoop renforce son comite de direction avec deux
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nominations stratégiques : Laurent Bricout devient directeur
Réseau pour piloter le deéveloppement et le maillage des 740
magasins, tandis que Cyril Sabran est nomme directeur
Supply Chain pour optimiser la logistique. Ces recrutements
s'inscrivent dans la continuite de l'arrivee de Geraldine
Bornes en marketing et communication, visant a rendre la
bio accessible et coheérente avec les ambitions de la
coopérative.

So.bio renforce sa position sur le marché bio avec
I'acquisition du Grand Panier Bio, adoptant la strategie
«intégrer sans désintégrer» pour préserver l'autonomie des
franchises. Le nom de l'enseigne est notamment conserve
pour l'instant. Le nouveau logo et le remodeling visent a
moderniser I'expérience client, consolidant ainsi la strategie
de croissance et de consolidation du marché. Au niveau des
resultats, le troisieme trimestre 2025 affiche une
fréquentation stable et le succes des promotions.

Naturalia affiche une croissance a deux chiffres au troisieme
trimestre 2025, avec un chiffre d'affaires en hausse de
+10,4% et un trafic client en progression de +91%. La
rentabilite s'améliore, I'EBITDA ajuste atteignant 16 M€. Le
succes du concept «la Ferme», le developpement du
snacking bio et l'acceleration du digital et du quick
commerce contribuent a cette dynamique, tandis que le
réseau reste stable a 21/ magasins.

L'enseigne Label Vie, historique de la distribution bio lilloise,
a eteé rachetée par Harold Tiberghien et Jean-Baptiste Dalle,
deja proprietaires des Biocoop Saveurs & Saisons. Les trois
magasins et une soixantaine de collaborateurs rejoindront le
réeseau Biocoop sous le futur nom Biocoop Label Vie. Le duo,
entend prolonger lidentiteé de l'enseigne tout en
accompagnant equipes et clients dans cette transformation
en douceur.

Le pain de mie complet bio sans sucres ajoutes de La
Boulangere a ete distingue «mellleur choix» par UFC-Que
Choisir grace a sa composition simple et son Nutri-Score A.
Ce pain de mie est prépare avec de la farine de ble bio
francaise issue du commerce equitable. Préecurseur du bio
depuis 2001, La Boulangere confirme ainsi son engagement
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pour des produits responsables et accessibles.

La cooperative de magasins bio Chlorophylle, qui féte ses 40
ans, renforce son ancrage local et cherche a fidéliser ses
clients. Ses 7 magasins beneficient d'un soutien complet via
un entrepdt central et des équipes deédiees (achats,
comptabillite, informatique, boucherie). La coopérative mise
aussi sur une communication agile et le sponsoring sportif, et
preévoit de doubler sa cuisine snacking pour enrichir I'offre et
ameliorer les conditions de travail.

Biomonde poursuit sa croissance au premier semestre 2025
en renforgant la régionalisation de son offre grace a de
nouveaux fournisseurs locaux et a I'amelioration des outils
pour ses adhérents. Le groupement mise sur la proximite et
la fidélite client, avec des programmes personnalises et 550
produits a prix accessibles. Sa communication, locale et
institutionnelle, sera intensifice, tandis que la consigne, le
reemploi et les outils decisionnels seront optimises d'ici fin
2025.

Biocoop devient partenaire de la réecompense « Mellleurs
Produits Bio » pour soutenir I'innovation et une bio exigeante.
Pour Philippe Bernard, cette distinction facilite le sourcing et
influence les référencements, dans un contexte de fort
renouvellement de l'offre (13 % en 2025, 15 % attendus en
2026). Les rencontres acheteurs ont renforcé les
opportunites d'achats futurs, tandis que l'enseigne
s'interroge aussi sur les usages futurs de I'lA dans la bio.

Les Comptoirs de la Bio ouvrent un 5¢ magasin en lle-de-
France, a Carriéres-sur-Seine. Ce point de vente de 330 m?
illustre la stratégie de densification du groupement
d'independants, qui compte plus de 100 adhérents. Porte
par Georges Lefevre, d¢ja a la téte de deux autres magasins
locaux, le réseau démontre la pertinence du modele
mutualiste et du deéveloppement multi-sites sur des
territoires a fort potentiel bio.

Accord Bio accelere fortement son développement. Avec 52

nouvelles adhesions en neuf mois, le réseau a atteint par
avance son objectif de 250 magasins et devrait compter
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Jjusqu'a 270 points de vente fin 2025, soit +20 % en un an. Le
groupement vise deésormais plus de 300 magasins d'ici fin
2026, en ciblant exclusivement des commerces
indépendants a offre majoritairement bio.

Bonduelle s'associe a Le Fourgon pour lancer, dans le Nord
de la France, quatre reférences de legumes bio en bocaux
consignes. Haricots verts, petits pois, pois chiches et petits
pOIS carottes sont proposes en verre reutilisable, collecte
puis remis en circulation. Apres une phase de test locale, ce
partenariat vise un déploiement national, afin de
democratiser le reemploi aupres des consommateurs.

La Vie Claire termine 2025 sur une note positive, avec un
parc quasiment stabilise a 325 magasins et une croissance a
parc constant de +6,7%. La frequentation reste le principal
moteur (+80%), soutenue par des promotions et une offre
locale attractive. L'enseigne vise 15 a 20 ouvertures en 2026
pour se rapprocher des 400 magasins et prévoit la
genéeralisation du label BIoED, renforgcant son engagement
responsable et sa visibiliteé sur le marche bio.

Naturalia, I'enseigne bio de Casino, vise 50% de magasins
franchises d'ici 2030 pour soutenir sa relance. Avec plus de
200 points de vente, un concept urbain leger et rentable, et
une politique prix offensive, l'enseigne affiche +10% au
T32025. Le réseau stabilisé qui privilegie Paris, I'lle-de-France
et grandes metropoles, mise sur le consell client, le frais et le
snacking (+40-50% en test), et deéploie progressivement sa
MDD, forte de 290 reférences.

Le groupement Accord Bio franchit la barre des 250
magasins avec 52 nouvelles adhésions depuis janvier 2025,
atteignant 252 points de vente. Premier groupement bio
d'indépendants sans centrale d'achats ni franchise en
France, 1l seduit par son modele d'adhésion souple. La
Bretagne confirme cette dynamique avec 33 magasins, dont
quatre nouveaux adheérents annonces en octobre. Le réseau
vise 300 a 320 magasins en 2026, capitalisant sur la demande
d'indépendance et d'ancrage territorial dans un marche bio
en recomposition.

Fonde en 2018, le magasin bio en ligne La Fourche compte
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150 000 adhérents et vise 100 millions d'euros de chiffre
d'affaires en 2025. Son modele repose sur un abonnement
annuel de 60 euros permettant des economies moyennes de
25 % sur les produits bio. En réduisant les depenses
marketing (4-5 % du CA contre 20 % pour les concurrents),
l'enseigne reverse ces gains aux consommateurs. Actif en
France, Belgique, Allemagne et Autriche, le site propose 500
produits marque propre co-creées avec les adherents.

Carrefour consolide sa position dans le bio speécialise en
devenant le 5e acteur francais avec 130 magasins. Le groupe
rassemble So Bio (70 points de vente), Bio ¢c'Bon (60 magasins
urbains) et neégocie l'acquisition du Grand Panier Bio (15
magasins). Face a cette offensive, Biocoop, leader avec 45 %
de parts de marche, investit 10 millions d'euros pour
depasser 900 magasins. La Vie Claire vise 400 boutiques et
Naturalia développe un nouveau concept franchise.

Pour la premiere fois depuis plusieurs annees, le nombre de
producteurs bio en France diminue. Entre janvier et aolt
2025, 28617 exploitations ont quitte la filiere contre 2696
nouvelles installations, selon ['Agence bio. Cette baisse
intervient alors que les ventes repartent (+4,1% sur le
semestre) et que la consommation en magasins specialises
progresse. Les departs touchent surtout les grandes cultures,
tandis que la filiere plaide pour un meilleur prix paye aux
agriculteurs afin de pérenniser le secteur.

La consommation de viande bio se maintient, portée par les
magasins specialises et la restauration, tandis que la
production poursuit sa chute. Le boeuf bio recule, attire par
des prix conventionnels plus rémunérateurs. Le veau bio
plonge, entre envolée des broutards et nouvelles regles
europeennes exigeant un acces extérieur des six semaines. En
ovin, les petits elevages bio progressent mais vendent surtout
en direct ; les abattages labelisés chutent fortement.

Le marché des céréales bio séduit les adultes a la recherche

39


https://www.radiofrance.fr/franceinter/podcasts/l-invite-du-13-14/13h30-invite-de-13h-du-mercredi-01-octobre-2025-9876399
https://www.radiofrance.fr/franceinter/podcasts/l-invite-du-13-14/13h30-invite-de-13h-du-mercredi-01-octobre-2025-9876399
https://www.latribune.fr/article/climat/agriculture-agroalimentaire/85037314347341/face-a-biocoop-carrefour-consolide-son-empire-bio
https://www.latribune.fr/article/climat/agriculture-agroalimentaire/85037314347341/face-a-biocoop-carrefour-consolide-son-empire-bio
https://www.lesechos.fr/industrie-services/conso-distribution/il-y-a-eu-un-effet-daccordeon-en-france-le-nombre-de-fermes-bio-baisse-pour-la-premiere-fois-2191738
https://www.reussir.fr/lesmarches/viande-rouge-bio-la-consommation-se-stabilise-mais-la-production-chute-encore

de naturalite et de recettes simples. Avec seulement cing
ingredients pour certains produits, les granolas et petales
souffles allient plaisir, fibres et reduction du sucre. Les ventes
bio progressent trois fois plus vite que le conventionnel,
representant 1/ % du marche.

La marque de distributeur constitue un levier strategique
majeur dans les réseaux bio specialises. La Vie Claire domine
largement avec 56 % de son chiffre d'affaires et plus de 2
000 references. Biocoop suit avec 10 % du CA et 583
reférences enrichies en 2025, valorisant |'origine France et les
nouveaux etiquetages (Planet Score, Nutri-Score). NatureO
realise 7 % de CA avec 180 reférences, tandis que Satoriz (210
reférences) et Les Comptoirs de la Bio (256 reférences)
pesent 6 % chacun. Marcel&fils a doublé son offre en deux
ans, atteignant 500 references.

Le parc de magasins bio specialisés poursuit sa consolidation
entre 2023 et mi-2025. Les enseignes nationales (Biocoop, La
Vie Claire, Naturalia, Satoriz, NatureO...) dominent avec 62 %
du parc, passant de 1 712 a 1 639 points de vente. Les
groupements (Biomonde, Accord Bio, Les Comptoirs de la
Bio...) représentent 20 % et rebondissent a 519 magasins a mi-
2025, portes par la croissance d'Accord  Bio. Les
indépendants subissent la plus forte baisse, chutant de 605 a
473 magasins, soit 18 % du parc.

La consommation de produits bio repart a la hausse en
France avec une progression de 4,1 % depuis debut 2025,
selon I'Agence BIO. Apres trois anneées difficiles dues a
I'inflation et a la guerre en Ukraine, la Mayenne confirme
cette tendance. Les maraichers locaux observent le retour
des consommateurs et l'arrivee de nouveaux clients.
Biocoop, leader francais de la distribution bio (+7,5 % de CA
en 2025), ouvre son sixieme magasin mayennais a Craon et
preévoit 200 nouvelles implantations d'ici quatre ans.

La consommation de produits bio repart a la hausse en
France avec une progression de 4 % depuis debut 2025,
selon I'Agence Bio, apres trois annees de baisse lices a
I'inflation. Fanny Lemaire, présidente d'Interbio Pays de la
Loire, affirme que "manger bio ne coUte pas plus cher que
manger conventionnel", notamment pour les fruits et
legumes de saison en réseau specialise et les matieres
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premieres (farine, léegumineuses). La santé constitue la
premiere motivation des consommateurs.

A Marseille, Les Paniers marseillais nourrissent 1 500 familles
avec des fruits et legumes bio et locaux, issus de 28 AMAP.
Depuis pres de 20 ans, 'association favorise le circuit court :
les récoltes de Loic Péré passent directement du champ a
I'assiette. Pour 21€ par semaine, chaque famille soutient un
agriculteur local et béneficie de produits frais. L'initiative
permet aussi de preéserver les terres agricoles, promouvolr
I'installation de jeunes paysans et creer du lien social.

Le marche du bio repart avec une croissance de 2,5 % en
2025, tirée par les magasins specialises (+/ % en 2024).
Biocoop affiche +8,5 % en 2024 et vise 900 magasins en
2029. Mais la filiere reste fragile : la grande distribution stagne
(+1,5 % au T1 2025), les surfaces bio reculent de 2 % en un an
et 6 % des exploitations ont disparu entre janvier et aoUt
2025. La Fnab dénonce un soutien public insuffisant et
reclame des financements perennes pour eviter une penurie
lors de la reprise de la demande.

En octobre 2025, le bio en grande distribution retrouve
I'equilibre avec +0,1 % en volume et +2,1 % en valeur, apres
quatre ans et demi de baisse. La progression est surtout
portée par les produits frais, notamment la créemerie.
L'épicerie et le e-commerce affichent aussi de bonnes
performances, tandis que les marques propres restent en
recul. Cette stabilisation signe un marche assaini et pourrait
annoncer un futur redémarrage durable.

Une etude BioLineaires montre que la fidélité en magasin bio
passe surtout par I'humain: 91% des enseignes soulignent
I'importance de la disponibilite et de I'ecoute du personnel,
méme face a la pression sur les prix et la concurrence. Les
Epiceries Alternatives de Proximite (EAP) confirment leur
dynamisme avec +21,4% de CA moyen en 2024, soutenues
par le vrac, le local et des equipes reduites, proches de leurs
clients.

A mi-2025, le rythme des ouvertures de magasins bio ralentit

avec seulement 9 nouvelles adresses, tandis que les
fermetures diminuent nettement a 58. Les réseaux organises
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restent majoritaires et privilegient les surfaces plus grandes,
alors que les petites boutiques, surtout en lle-de-France,
Occitanie et PACA, restent les plus fragiles. Au final, le parc
perd prés de 10000 m?, soit deux fois moins qu’en 2024.

Emily Mayer, directrice Business Insights chez Circana,
identifie plusieurs leviers pour booster le bio en France. Le
prix reste un frein, avec un ecart moyen de 46% par rapport
au non-bio, mais les consommateurs sont préts a payer plus
si le produit répond a leurs attentes (praticité, sante, plaisir).
Les marques de distributeur bio et la promotion sont sous-
exploitées. Le bio doit aussi mieux se deéployer dans les
nypermarches, la restauration et le numerique, tout en
ciblant les zones et moments de consommation sous-
représentes, comme le snacking, l'été ou les fétes de fin
d'annee.

Aujourd'hul, pres de 4 Francais sur 10 boivent du vin bio,
surtout les jeunes et les personnes soucieuses de sante et
d’environnement. Demain, la consommation pourrait
augmenter aupres des consommateurs occasionnels qui ont
une image positive du bio. Pour les convaincre, il faut mieux
mettre en avant les vins bio en magasin et au restaurant,
souligner leur qualite et leur impact environnemental, et
rassurer sur le rapport qualite-prix.

A Carrefour Narbonne, le vin bio a reculé dans les rayons ces
dernieres années. Les clients privilégient desormais la qualite
et I'appellation plutdt que le label bio. Le bio reste pergu
comme un plus, mais Il n‘est plus décisif pour I'achat, car Ia
majorite  des vignerons produisent deja de maniere
respectueuse de l'environnement. Le magasin ajuste la
signaletique pour mieux guider les consommateurs et
valoriser les vins bio et HVE.

La filiere bio frangaise renoue avec la croissance, portée par
la demande des consommateurs soucieux de sante et
d'environnement. Tous les secteurs, de l'alimentaire aux
cosmetiques, progressent grace a la structuration, aux labels
flables et a l'innovation. Natexpo 2025 illustre cette
dynamique en rassemblant producteurs, distributeurs et
experts pour accélérer la transition alimentaire, renforcer la
souverainete agricole et soutenir I'emploi local.
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Biocoop Restauration alerte les collectivités sur les obstacles
freinant la loi Egalim : le bio ne représente que 6 % des
approvisionnements en restauration collective, loin des 20 %
prévus. Le probleme principal ? L'absence de lots dedies au
bio dans de nombreux marches publics, qui ¢€carte les
specialistes. Pour y remedier, Biocoop propose d'informer les
acheteurs, de publier des guides pratiques et de mettre en
place des marches cadres bio, soulignant le potentiel de 2
milliards d’euros pour la filiere.

AUVERGNE-RHONE-ALPES

Clermont-Ferrand cree une filiere territoriale  pour
approvisionner ses cantines scolaires en pain bio et local. Le
consell municipal a approuve le 3 octobre la convention du
consortium  "Ambition Positive", porte par le Projet
Alimentaire Territorial du Grand Clermont et du Parc Naturel
des Volcans. L'objectif : fournir a la restauration collective un
pain bio, local, sain et a tres faible impact environnemental,
developpant ainsi une filiere complete sur le territoire.

Francine Lioux, cheffe de la cantine du college Anne-Frank de
Miribel, valorise depuis dix ans une cuisine collective faite
maison avec des produits locaux et bio. Elle depasse les
objectifs de la loi Egalim et maitrise le co0t des repas grace a
des plateformes locales. Le 19 novembre, elle a animé un
atelier culinaire au Salon des maires a Paris pour promouvoilr
la restauration collective saine, locale et respectueuse de
I'environnement.

Dans le Puy-de-DOme, la restauration hors domicile
progresse vers |'objectif de 50 % de produits locaux dont 20
% de bio. Le colt reste un défi, mais des solutions existent :
reduire le gaspillage, mobiliser les aides europeennes pour les
fruits et le lait, utiliser les subventions sur les fromages et les
legumes, et s'appuyer sur des coopeératives locales comme
63 Saveurs ou Auvergne Bio Distribution, qui facilitent I'acces
a des produits frais, de qualité et durables.
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A Lyon, des agents de la restauration scolaire découvrent les
fermes locales pour mieux connaitre le bio et les circuits
courts. La Basse Cour Bio fournit les ceufs et la volaille, la
ferme du Mornantais les produits laitiers. Ces visites
permettent aux cuisiniers de planifier leurs commandes,
d'augmenter la part de bio et de local dans les cantines, et
de creer des recettes adaptees aux eleves. L'objectif pour
2026 : 50 % de bio et 25 % de produits locaux dans les
assiettes.

Jacques Marcon, chef trois etoiles de Saint-Bonnet-le-Froid,
estime que la France peut nourrir sa population avec des
produits bio et locaux si la volonte politique existe. Selon lul,
la bio n'est pas forcement plus chere et ce sont surtout les
intermediaires qui alourdissent les prix. I montre I'exemple
en fournissant des repas scolaires avec des produits locaux et
bio et a regjoint France Nature Environnement pour
rapprocher agriculteurs et ecologistes.

BRETAGNE

A Yffiniac (Cotes-d’Armor), la cantine scolaire atteint 40,5 %
de produits bio en 2024, contre 29 % en 2023, et voit son
label « Territoire bio engage » renouvele avec deux
fourchettes. Les menus faits maison privilegient les produits
locaux et biologiques, avec lI'implication d'un comite de
restauration compose d'eleves, parents, agents et elus. Cette
progression reflete une meilleure collaboration avec les
producteurs bio locaux et un effort constant sur la réduction
du gaspillage alimentaire.

Dans le Tregor (Cotes-d’Armor), le bio progresse dans les
cantines scolaires : la cuisine centrale de Lannion atteint 64
% de produits biologiques en 2024, contre 54 % en 2023,
tandis que d’'autres communes comme Louannec ou
Tredrez-Locquémeau  affichent entre 31 et 48 %.
L'approvisionnement local facilite I'acces a des produits de
qualite, mais le colt, la disponibilite et la logistique restent
des freins majeurs. Les initiatives s'inscrivent dans le plan
alimentaire territorial pour renforcer la filiere bio regionale.

Le college Broussais de Dinan, dans les Cotes-d’Armor, vient
d'obtenir le label « Etablissement bio engagé », une premiere
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dans le département. Chaque jour, 680 repas y sont servis,
dont pres de 40 % a base de produits issus de l'agriculture
biologique, en grande partie locaux. L'établissement
multiplie les initiatives : tri selectif, salad'bar, choix des
portions, frigo-troc et valorisation des dechets alimentaires.
Cette demarche collective vise a concilier sante, education
et respect de I'environnement, et pourrait bientdt permettre
au college d’'obtenir une seconde fourchette du label.

Le Groupement des Agriculteurs Biologiques des Cotes-
d'Armor et Lannion-Tregor Communaute organisent des
rencontres entre producteurs bio et gestionnaires de
cantines. Les cuisiniers ont visite la ferme bio de Kernean
d'Antoine Person, qui produit 2 500 porcs par an. Ces
rencontres permettent aux restaurateurs de decouvrir les
modes de production et de sortir du circuit des centrales
d'achat. D'autres cantines envisagent desormais d'integrer
davantage de bio, notamment via des menus vegetaux.

Le lycee agricole de Caulnes recoit le label « Bio engage »
pour valoriser ses actions en restauration scolaire. Chaque
jour, 400 repas integrent pres de 25% de produits bio, issus
de la ferme du lyceée ou de producteurs locaux. Cette
distinction souligne qu'avec organisation et creativite, il est
possible de proposer des repas bio et locaux méme avec un
budget Iimit¢, tout en sensibilisant les eleves a une
alimentation durable et de qualite.

Au lycee Rabelais de Saint-Brieuc, plus de 50% des 1230
repas quotidiens sont bio, bien au-dessus des 20% imposes
par la lol EGalim. Grace a une equipe motivee, des produits
bruts et locaux, et le soutien de la Region Bretagne,
I'etablissement combine cuisine maison, plat veégetarien
quotidien, legumerie sur place et réduction du gaspillage,
devenant un modele pour la restauration collective durable.

Au lycee Chaptal a Quimper, le bio fait une entree
remarquee - en un an et demi, la part de produits bio au
refectoire est passee de 5% a 256%, deépassant ainsi
I'objectif de la lol EGalim. Grace a l'initiative des cuisiniers et
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au soutien de la direction, les €leves beneficient de plus de
produits locaux et bio, de plats faits maison et d'un service
en autonomie qui réeaduit le gaspillage. L'établissement recoit
le label « Etablissement bio engagé ».

BOURGOGNE-FRANCHE-COMTE

La cuisine centrale de Dole renforce la place du bio dans la
restauration collective : 33 % des achats sont certifies
biologiques, Intégrés dans une approche fait maison
privilegiant produits bruts, locaux et de saison. Legumineuses
bio, legumes regionaux et yaourts issus de filieres locales
nourrissent chaque jour 4 200 convives. Cette strategie,
conforme a la lol Egalim, montre qu'une montee en gamme
vers le bio reste compatible avec maitrise des coUts et
qualité nutritionnelle.

En Cote-d'Or, les cantines deviennent un moteur pour le bio

les colleges atteignent désormais 22,9 % de produits
biologiques grace aux menus fournis avec Manger bio BFC,
dépassant les exigences Egalim. Le Département structure
ses PAT, investit dans une future legumerie, un pole
maraichage bio et un réseau logistique pour massifier
I'approvisionnement local. Objectif affiche : 18 repas 100 %
bio et 100 % Cote-d'Or en 2025-2026.

Le restaurant du Crous du Creusot s'engage pour une
restauration saine, locale et durable tout en restant
abordable pour les etudiants. Avec la demarche Mon Restau
Responsable, I'équipe vise 50% de produits de qualite dont
20% de bio, tout en limitant le gaspillage. Chaque jour, entre
400 et 500 repas sont prepares, montrant qu'il est possible
d'allier alimentation responsable et petits prix, méme pour
les boursiers béneficiant de repas a T€.

La cuisine centrale de Dijon célebre ses 20 ans en mettant en
avant la qualite et les circuits courts. Chaque jour, 8000
repas sont prépareés pour les restaurants scolaires avec 56 %
de produits durables, 37 % bio et 27 % locaux. Le programme
«Chouette Cantine» sensibilise enfants et adultes a l'origine
des aliments, a I'équilibre alimentaire et a la réduction du
gaspillage. La fréquentation est passee de 4300 a plus de
6 500 enfants par jour.
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CENTRE-VAL DE LOIRE

La SPL « Restauration du Blaisois » obtient le label « Territoire
bio engage » grace a 44 % de produits biologiques dans les
580 000 repas fournis chague anneée aux creches et ecoles.
Cette progression soutient les producteurs locaux et
renforce la qualité sanitaire des menus, un enjeu majeur pour
les enfants. Depuis la remunicipalisation,
I'approvisionnement local et bio s'intensifie, et la collectivite
vise encore a ameliorer les réseaux et la protection des sols.

En Venddbmois, les cantines scolaires fournissent des efforts
pour intégrer bio et circuits courts, malgre des contraintes
budgetaires et logistiques. La cantine d’Aze se distingue avec
30% de produits bio, devant Couetron-au-Perche (23%) et
Thore-la-Rochette  (22%).  Seules quelques  structures
atteignent la moitie de produits labellises requis par la loi
Egalim. Les cantiniers se mobilisent pour proposer du fait
maison a prix abordable, mais I'acces aux producteurs locaux
reste limite.

GRAND EST

En Meuse, la « Semaine Agrilocal » met a I'honneur les
produits bio locaux dans la restauration collective. Vingt
etablissements y ont participe, dont douze ont commande
dix-sept produits bio grace a une mutualisation organisee
avec le Groupement des agriculteurs bio de la Meuse et
Paysan Bio Lorrain, ce qui a permis de reduire les coUts. Le
brie bio de la fromagerie Hutin a ete le produit phare de
cette edition. Entre visites et repas scolaires, I'événement
souligne I'importance des circuits courts et de Ia
coopération locale pour developper durablement le bio
dans les cantines.

A Epinal, la ville produit ses propres légumes selon des
pratiques proches de I'agriculture biologique pour alimenter
ecoles, maisons autonomie et centres aeéres. Une regie
maraichere municipale fournit choux, courges, tomates et
basilic, completes par des achats chez des producteurs
locaux ou en ¢épicerie bio. Le projet vise 1200 repas
quotidiens, favorise l'autonomie alimentaire et la qualite,
avec moins de viande mais mellleure, sans surcoUt pour les
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familles.
HAUTS-DE-FRANCE

Croc la vie prépare chaque jour 7000 repas 100% bio pour
les enfants de O a 3 ans dans ses cuisines de Templemars et
Saint-Martin-les-Tatinghem. Fondeée il y a 15ans par Anthony
Beharelle, l'entreprise a ¢te la premiere cuisine privee
certifiee bio, durable et locale par Ecocert. Avec 60 salaries,
elle utilise 40% de produits locaux et propose des repas sains
et respectueux de I'environnement pour les creches du Nord
et du Pas-de-Calais.

TLE-DE-FRANCE

A I'EPMT, l'alimentation bio s'invite dans les cuisines des
etudiants via le programme «Cuisinons Plus Bio». Les
apprentis cuisiniers travaillent exclusivement avec des
produits locaux et bio, souvent fournis par la Coopérative Bio
dlle-de-France. L'initiative vise a sensibiliser les futurs
professionnels a l'importance du bio et a développer leur
savoir-faire dans tous les secteurs, de la cuisine a la
boulangerie, malgré une restauration encore tres peu
tournee vers les produits naturels.

La cantine solidaire La Coplne, gérée par l'association Cop1
dans le 14¢ arrondissement de Paris, lutte contre la précarite
en proposant des repas vegetariens faits maison a partir de
produits bio, a petits prix pour les etudiants. Lieu inclusif aux
grandes tablées, elle méle convivialité, activités culturelles et
entraide. Animee par 400 beénévoles, elle offre un espace de
rencontre accessible a tous.

NORMANDIE

Granville renforce le « bien manger » dans ses €coles en
misant sur le bio : la cuisine centrale atteint desormais 59 %
de produits issus de I'agriculture biologique, contre 5 % en
2019. Les approvisionnements, majoritairement locaux,
couvrent pain, produits laitiers, volailles et legumes,
notamment grace a un terrain certifie bio a Yguelon. La Ville
vise encore une progression tout en réduisant les deéchets :
serviettes en tissu, collecte des biodechets et production de
COMPOSt...
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Depuis septembre 2024, la cantine d'Alizay (Eure) sert 100 %
de repas bio, une premiere en Normandie. En passant a la
liaison chaude et en valorisant le métier de cuisinier, la
commune prépare quotidiennement 200 repas tout en
reduisant le gaspillage via une table de tri et des menus
experimentaux. Cette initiative illustre qu’une restauration
scolaire locale, durable et accessible financierement peut
inspirer d'autres collectivités normandes a renforcer |'usage
de produits bio.

Dieppe affiche des résultats exemplaires : ["Assiette
dieppoise depasse largement les obligations legales avec plus
de 20 % de produits bio et 67 % de denrees durables en
2024. L'abandon du plastique, la montee continue des
achats bio depuis 2009 et une forte limitation du gaspillage
temoignent d'un engagement solide pour une alimentation
collective plus vertueuse.

A Bayeux, les cantines servent de plus en plus de repas faits
maison, dont 30 % de produits bio et majoritairement
locaux. La réduction du gaspillage permet d'investir dans la
qualite. Les enfants participent aux menus, les parents
constatent qu'ils mangent mieux, et les cuisiniers se forment
chaque semaine pour proposer de nouvelles recettes.
L'objectif est d'atteindre le 100 % fait maison d’'ici quelques
annees.

NOUVELLE-AQUITAINE

Bidart expérimente une cantine 100 % bio et locale du 6 au
10 octobre, servie aux ecoliers et residents d'Ehpad. Pres de
800 repas quotidiens seront prépares a partir de produits bio
et locaux fournis par le réseau Biharko Lurraren Elkartea,
favorisant circuits courts et saisonnalité. Cette initiative,
pionniere au Pays Basque Nord, vise a promouvoir la qualite
alimentaire des repas servis aux ecoliers.

A SaintJunien (Haute-Vienne), un potager municipal fournit
la cantine en 80 % de legumes bio, bien au-dela des 20 %
exiges par la lol Egalim. Lance il y a quatre ans, le projet
emploie deux maralcheres et mobilise des agents
municipaux pour la production et la recolte. Les legumes
sont transformes et distribués dans les ecoles, creches et
IME, tout en sensibilisant a la résilience alimentaire locale et
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en limitant le gaspillage. L'initiative illustre un choix politique
fort en faveur de I'alimentation durable.

La commune de Ligueux (Gironde) recolt le label « Territoire
Bio Engageé» pour soutenir l'agriculture biologique et
Promouvolr des pratiques respectueuses de
I'environnement. Quatre chateaux viticoles certifies bio
participent a cette distinction, garantissant biodiversite et
santé des sols. La maire Isabelle Pillon annonce la creation
prochaine d'un Observatoire Forestier avec 60 arbres plantes
pour suivre l'adaptation des especes au territoire et aux
changements climatiques, renforcant la commune comme
laboratoire vivant de résilience ecologique.

Dans les Pyréenees-Atlantiques, la part de bio dans les
cantines est passee de 36 % en 2017 a 57 % en 2024,
depassant les objectifs de la loi Egalim. Le deépartement
accompagne 167 ¢etablissements travaillant avec 118
fournisseurs locaux via la plateforme "Mangez béarnais", qui
federe 50 producteurs. Certaines structures atteignent 60 %
de bio, comme la creche la Pépiniere a Pau. Les collectivités
actionnent trois leviers : lutte anti-gaspillage, produits bruts
locaux de saison et menus vegetariens (46 % des cantines,
deux fois par semaine).

Le Lot-et-Garonne devient le premier département de
Nouvelle-Aquitaine a avoir 100 % de ses colleges labellisés «
Etablissement Bio Engagé ». Sept nouveaux établissements
rejoignent la liste, attestant d'une offre de 22 % a 60 % de
produits bio dans les repas. La remise des labels a eu lieu le
19 novembre, durant la Semaine de la bio, qui propose aussi
des visites de fermes et ateliers pour 200 enfants dans les
communes engagees.

La commune de Trélissac a recu le label régional « Territoire
bio engage», niveau 2, pour lintégration de 44,91% de
produits bio dans la restauration collective. Chagque année,
pres de 1700000 repas sont prépares pour les ecoles, le centre
de loisirs et le CCAS, en privilegiant les produits bruts, frais et
locaux via Agrilocal 24 et Manger Bio Périgord. La céremonie
a salue I'engagement des equipes, I'impact social du bio et
I'education au goUt aupres des jeunes.

En Gironde, la restauration scolaire progresse vers des repas
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plus durables et bio. Aujourd’hui, 30 colleges atteignent 22 %
de Dbio, et six respectent pleinement les objectifs de loi
Egalim. Le label Interbio Nouvelle-Aquitaine valorise ces
pratiques: menus faits maison, produits locaux et de saison,
alternatives  veégetariennes et suivi du gaspillage. Le
Département accompagne les etablissements via cing
conselllers territoriaux dedies.

OCCITANIE

La Communaute de communes Tarn-Agout renforce le lien
entre restauration collective et agriculture biologique locale
via le projet « Bien produire et mieux manger ». En
partenariat avec le Groupement des agriculteurs biologiques
du Tarn, les cantines pourront s'approvisionner en produits
bio, cuisiner a partir de matieres brutes et reduire le
gaspillage. Des rencontres trimestrielles et un réseau en ligne
faciliteront I'échange de bonnes pratiques pour ancrer
durablement le bio et le local dans les repas scolaires.

L'Ehpad associatif de la Tour de I'age d’or (Gers) a transforme
sa restauration : depuis octobre 2024, tous les repas sont
cuisings sur place avec des produits locaux et 87/ % bio. Cette
initiative a permis de réduire le gaspillage, de renforcer le lien
avec les producteurs locaux et d'améliorer le bien-étre des
résidents. Labellisé «3 carottes» par Ecocert, I'établissement
demontre qu'une alimentation saine, durable et bio peut
etre accessible, economique et source de plaisir pour les
personnes agees.

A Saint-Chély-d’Apcher, la cantine scolaire valorise produits
locaux et bio, obtenant le label Ecocert niveau 1. Chaque
Jjour, 550 repas integrent des ingrédients issus pour moitié de
producteurs locaux via Agrilocal. Au-dela de la cuisine, le
projet a un volet pedagogique : visites d'apiculteurs, €levages
et ateliers culinaires permettent aux eleves de comprendre le
circuit court. Pomme, miel de Margeride ou chevre de Lozere
se retrouvent ainsi dans les assiettes, sensibilisant les
collegiens au goUt, a I'agriculture locale et au bien-manger.

Montpellier mise sur une cantine bio et accessible : grace a
une tarification sociale allant jusqu'a 0,50 €, les familles les
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plus modestes peuvent offrir un repas equilibré a leurs
enfants. Résultat : la frequentation progresse malgre la baisse
de natalité. Avec 80 % de produits bio ou locaux dans les
assiettes, la qualite joue aussi son rdle. Une politique qui
soutient le bio tout en reduisant les inégalites.

Au cceur du quartier des Trois Cocus a Toulouse, le
restaurant associatif « Au Coeur de Ma Cantine» propose des
repas bio et locaux a prix accessibles, offrant une
alimentation saine aux habitants. Ce lieu solidaire organise
aussi des ateliers de cuisine ouverts a tous, favorisant la
convivialité, le lien social et linclusion dans un quartier
prioritaire, tout en valorisant les produits locaux et une
cuisine respectueuse de I'environnement.

La cuisine centrale de la 4C (Tarn) a récemment éte
distingueée avec le label Territoire Bio Engage, atteignant 24 %
de produits bio dans sa restauration collective. Le groupe
scolaire Charlemagne a Thionville (Moselle) recoit le label
Assiettes Vertes pour garantir un plat vegetarien ou
vegetalien quotidien. La cantine d'Arneke (Nord) obtient 2
etoiles Ici, je mange local pour ses produits locaux et de
saison. Enfin, la cuisine centrale de Leguevin (Haute-Garonne)
renouvelle son label Ecocert En cuisine niveau 2 jusqu'en
2027.

Le lyceée agricole Charlemagne de Carcassonne a regu le
label Cant’'Occ, récompensant son engagement pour une
restauration scolaire saine, responsable et durable. Cette
distinction souligne le travail des equipes pour proposer
chaque jour des menus varies, intégrant des produits de
qualité, souvent locaux ou bio, tout en limitant le gaspillage.
Le lycée a ete accompagne par la Région Occitanie tout au
long du processus et audite par Ecocert avant validation par
la Commission Regionale de Labellisation.

Les lycées Rene-Gosse (Clermont-I'Herault), Simone Vel
(Gignac) et Joseph Vallot (Lodeve) sont labellises Cant'Occ.
Leurs cantines servent chaque jour 400 a 600 repas faits
maison, avec legumes frais, pain local et produits bio,
favorisant I'éducation au goUt et la sante des éleves. Les
equipes echangent directement avec les jeunes et reduisent
le gaspillage. Cette reconnaissance valorise le travail des
chefs et du personnel, et garantit des repas sains, locaux et
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durables.
PAYS DE LA LOIRE

Restoria, entreprise angevine de restauration collective,
ambitionne de porter a plus de 20% la part de produits
biologiques dans ses repas d'ici 2028. Actuellement a 12%, la
societe signe un partenariat avec Interbio Pays de la Loire
pour developper l'usage du bio dans les ecoles, colleges,
lycées et structures de sante. Pionniere en RSE, elle mise sur
des recettes maison, 'ancrage territorial et la reduction du
gaspillage alimentaire, tout en s'appuyant sur ses trois
cuisines situees dans le Grand Ouest.

Au Bourgneuf-la-Forét, la cantine scolaire celebre la Semaine
du goUt avec des menus colorés et gourmands. Audrey
Rouillon privilegie les produits locaux et bio : le boeuf vient
de la ferme Aux Bons Vivants, les tomates des Jardins
Bourgonnais. Pour 160 repas, chaque plat valorise le terroir et
I'agriculture durable, de l'entrée a la panna cotta aux fruits
rouges. Accompagnee par le CivamBio 53, la cheffe allie
saveurs, couleurs et engagement pour une alimentation
responsable.

A M0rs-Erigné, la cuisine centrale privilégie les producteurs
locaux pour relier les champs a l'assiette. Depuis septembre
2025, 17 producteurs fournissent viandes regionales,
fromages, légumes et céréales de saison. Apres huit
semaines, 68,7 % des produits sont durables, dont 60,8 % bio.
La regie directe permet plus de flexibilite, moins de gaspillage
et un meilleur contréle budgetaire. L'objectif : atteindre /0%
de bio des cette annee et viser le 100% bio a terme.

A Nantes, la cuisine centrale sert 17500 repas chaque jour
dans 89 ecoles, avec 47 % de produits bio, plus du double du
minimum légal. Les €leves apprécient le goUt et la qualite,
notamment des léegumes frais et sans pesticides. La ville
investit malgre un surcoUt de 30%, en structurant les filieres
bio, reduisant le gaspillage et proposant plus de plats
vegetariens. Deux nouvelles cuisines centrales sont prévues
pour augmenter encore la part de produits bruts et bio.
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A Pornichet, les serres municipales ont livré 680kg de
legumes bio a la cuisine centrale, qui prépare des repas
locaux et de saison pour les €coles. Soupe au curry, lasagnes
et hachis parmentier revisité font le bonheur des enfants.
Aujourd'hul, 60% des produits servis sont labellises, dont
35% bio, permettant a la ville de renouveler son label
« Territoire Bio et Engage ».

PROVENCE-ALPES-COTE D’AZUR

La nouvelle cuisine centrale de La Ciotat met en avant une
alimentation scolaire plus saine grace a deux repas 100 % bio
par semaine, completeés par des produits frais, locaux et de
saison. Garig, delégataire du service, valorise les circuits
courts et un approvisionnement durable. Le site inclut aussi
une cuisine pedagogique pour sensibiliser les enfants au
golt, aux saisons et aux pratiques culinaires responsables.
Une demarche qui ancre le bio au cceur des repas des 2 400
eleves chaque jour.

La cantine du college du Haut-Gevaudan a Saint-Chely-
d'Apcher, labellisee Ecocert niveau 1, integre une part
importante de produits bio et locaux dans ses 550 repas
quotidiens. Le chef s'approvisionne a 60 % en local via la
plateforme Agrilocal, notamment pour la viande et les
produits laitiers bio. Des animations pedagogiques
sensibilisent les éleves au bio et au circuit court, de la
production jusqu'a l'assiette.

BIO EN EUROPE

En Autriche, le bio fait figure d’exemple mais reste fragile. A
Seeham, petit village de 2 000 habitants, 80% des fermes
sont bio. Andreas et Silvia cultivent 40ha en lait de foin bio,
avec 38 vaches et 35 genisses. Ici, le bio fagonne le quotidien
- travall des champs, soin des animaux, production durable.
Pourtant, malgre I'engouement local, la filiere s'inquiete face
aux contraintes eéconomiques et structurelles.

Une Wallonie 100% autonome et bio est possible, selon
Gembloux Agro Bio Tech. En adoptant des regimes

54


https://www.saintnazairenews.fr/news/du-champ-a-l-assiette-une-production-bio-record-pour-regaler-les-enfants-de-pornichet
https://www.saintnazairenews.fr/news/du-champ-a-l-assiette-une-production-bio-record-pour-regaler-les-enfants-de-pornichet
https://www.lamarseillaise.fr/societe/la-cuisine-centrale-de-la-ciotat-a-la-pointe-de-la-securite-alimentaire-CC18927577
https://www.midilibre.fr/2025/10/15/les-produits-locaux-et-bio-ont-leur-place-dans-les-assiettes-a-la-cantine-de-saint-chely-dapcher-12991810.php
https://www.radiofrance.fr/franceinter/podcasts/le-reportage-d-un-jour-dans-le-monde/le-reportage-d-un-jour-dans-le-monde-du-mardi-11-novembre-2025-2562109

alimentaires durables comme EAT-Lancet, en réduisant le
gaspillage et en optimisant les terres agricoles, la region
pourrait  nourrir  sa  population sans Importations.
L'agriculture biologique intégrale devient realiste si les
habitudes alimentaires changent et que chaque parcelle est
exploitée efficacement. L'étude souligne que 'autosuffisance
alimentaire est autant un choix societal qu'un defi agricole,
conciliant durabilité, santé et climat.

A Achet (Hamois), Thomas Bleeckx et Benoit Delpeuch
perpétuent sous le nom d'Anthesis un méetier rare en
Belgique : la production de semences biologiques. Sur sept
hectares, ils cultivent patiemment une cinquantaine de
legumes, trente fleurs et des aromates, laissant les plantes
accomplir leur cycle complet sur un, deux, voire trois ans.
Sans chimie, ils préeviennent les maladies par I'observation et
la ventilation. Parmi les derniers semenciers bio du pays, ils
produisent des graines adaptees au climat local, vendues aux
particuliers et professionnels.

Le premier hub wallon deédié aux circuits courts bio a ete
inauguré a Liege : une légumerie-conserverie de 3 100 m?,
opérée par Terra Alter Belgique, pour transformer et
distribuer des produits locaux, bio et de saison aux cantines,
creches et hopitaux. Relie a un hall logistique voisin et a trois
autres poles wallons, ce réseau soutient plus de 500
producteurs bio ou durables et renforce la relocalisation
alimentaire en Wallonie.

A Eupen, la ferme bio Gut Rotter a installé un large filet pour
protéger ses 199 poules pondeuses de la grippe aviaire sans
les enfermer. Ce dispositif leur permet de rester en plein arr,
condition essentielle  pour ce modele d'agriculture
biologique et extensive, sans pesticides ni engrais chimiques.
Anke Kuchenberg, qui a repris la ferme en 2020, mise sur un
elevage respectueux du bien-€tre animal et vend ses oceufs
frais directement sur place.

L'Espagne confirme sa place de leader europeen en bio avec
pres de 3 millions d'hectares, soit 12,3% de sa surface
agricole utile. Les tubercules, légumes frais et plantes pour
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I'alimentation animale progressent, tandis que le nombre
d'opéerateurs diminue légerement. Premier producteur
mondial d'olives et de raisins bio, le pays mise sur la
biodiversite et la protection de [I'environnement. La
production biologique, en expansion malgreé quelques reculs
régionaux, Illustre un engagement fort pour une agriculture
durable et respectueuse du climat.

En Espagne, les producteurs bio de legumes-fruits jonglent
avec la meéteo et la concurrence néerlandaise. Poivrons,
aubergines ou courgettes arrivent sur les marches a des prix
generalement raisonnables. Les producteurs misent sur la
diversification, explorant aussi des fruits exotiques comme le
pitaya. Le rythme de production s'adapte pour mieux
correspondre a la demande, tout en conservant le respect
de la terre et des méthodes biologiques.

La saison des avocats bio espagnols a commence
timidement, avec les premieres récoltes précoces. Montosa
privilegie la qualite et la maturite optimale, favorisant les
fruits locaux a faible empreinte carbone plutdt que ceux
Importes par avion. Chaque avocat marit a son rythme, et le
savoir-faire de la marque garantit que seuls les fruits bien
developpés arrivent sur les etals. Le surplus sert a produire du
guacamole, valorisant toute la recolte.

Michel Steichen, éleveur a Welscheid, voit son porc bio
entrer dans les rayons de Cactus. Apres des annees d'efforts
et une porcherie rénovee aux normes bio, Il signe enfin un
partenariat avec La Provencale et le supermarche. Cette
demarche valorise le local et le bien-€tre animal, garantissant
un prix stable malgre le co0t ¢leve du bio. Aujourd’hul, ses
porcs 100 % luxembourgeois offrent aux consommateurs une
viande durable, locale et respectueuse de I'environnement.

En Suisse, les viticulteurs bio limitent I'usage du cuivre grace
aux travaux en vert, comme I'épamprage, I'effeuvillage
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et I'aération des entrecoeurs, tout en choisissant les cepages
et en preservant la vitalite des sols. Les traitements restent
necessaires, mais capteurs et intelligence artificielle
permettent d'anticiper les epidemies et de reduire les doses.
La viticulture bio suisse conjugue ainsi protection de la vigne
et respect de I'environnement.

BIO DANS
LE MONDE

Le Cameroun prépare une loi pour encadrer sa production
biologique et viser le marche mondial. L'objectif:
professionnaliser une filiere encore informelle, garantir
qualité et tragabilité, et soutenir I'export de cacao, cafe,
miel, fruits et légumes bio. La législation inclura normes,
certifications et appul aux producteurs, tout en favorisant
des pratiques resilientes face au changement climatique et
en renforcant la compétitivité internationale.

En Asie, le bio se réinvente autour d'expéeriences completes
plutdbt que de simples rayons. A Hyderabad en Inde,
«Vibrant Living» combine magasin, yoga, restaurant
vegetarien et ateliers, fidélisant la communaute locale. En
Chine, Freshippo d’Alibaba integre magasin, restaurant et
livraison rapide, avec une forte part de produits frais et
locaux. Ces modeles misent sur I'expérience, le lien social et
le service, des leviers que les magasins bio francais pourraient
adapter.

LE COIN DES
POLYGLOTTES

Andreas Schwarzer, nouveau membre des BIOSpitzenkoche,
dirige les cuisines d'une communaute therapeutique en
agriculture biologique. Treize ans apres avoir vaincu sa
propre addiction, il nourrit 120 personnes quotidiennement
avec des produits exclusivement bio, issus de la ferme
Demeter. Legumes, fromages, viandes @ tout provient de
I'exploitation communautaire. "Nous incarnons un projet de
vie global, ou agriculture, gastronomie et reinsertion se
rejoignent”, resume-t-il.
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Le projet GrasRind vom Bodensee developpe des filieres
régionales pour le bceuf bio de paturage dans la region
Allgau-Bodensee.  Frank  Beccara, coordinateur chez
Fairfleisch, multiplie les debouches en restauration collective

cantines scolaires, hbpitaux, operas. Son approche
contacts personnels, adaptation aux besoins clients et
flexibiliteé totale sur découpes et conditionnements. Résultat

les abattages passent de deux a cing bovins
hebdomadaires. "Les convives apprecient la qualite gustative
et la tracabilite", temoigne-t-il.

L'entreprise allemande Bingenheimer Saatgut AG regoit le
Prix allemand du développement durable 2026 dans la
categorie agriculture et péche. Specialisee dans les semences
bio, elle cherche a préserver des varietes traditionnelles. Sa
division développe des varietes resilientes au climat pour
I'agriculture biologique, en partenariat avec 90 acteurs
régionaux. Le jury salue son engagement public contre les
brevets sur les semences et pour un approvisionnement sans
OGM, ainsi que sa culture d'entreprise participative et ses
pratiques durables au quotidien.

A la cantine de I'Ecole de Police du Bade-Wurtemberg, 900
repas sont servis quotidiennement, dont 60% en bio. Depuis
2004, Ralf Wolters a introduit une ligne mediterraneenne et
privilegie ceufs bio avec freres de poussins eleves, viande
issue d'animaux bien traités, et produits reégionaux. La
transition graduelle a permis de reduire additifs et
exhausteurs de goUt, tout en soutenant l'agriculture locale et
en montrant qu'alimentation durable et fonctionnement
d’'une grande cantine sont compatibles. )
Le projet WSKBIolegu vise a créer une filiere complete pour
les legumineuses bio alimentaires, de la graine a la
commercialisation. Sarah Prause, responsable de la chaine de
valeur, coordonne  producteurs, transformateurs et
distributeurs afin de securiser I'approvisionnement, valoriser
les sous-produits et développer de nouveaux débouches
comme les falafels ou la farine de pois chiche. L'objectif :
renforcer l'autonomie nationale en proteines vegetales,
soutenir l'agriculture locale et répondre a la demande
croissante de produits bio et durables.
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Growing With Grace, ferme coopérative bio installée a
Clapham, féte ses 25 ans. Fondée en 2000 par cing Quakers
sur d'anciennes serres intensives, elle cultive fruits et légumes
sur deux hectares sous verre. Deux annees furent nécessaires
pour reégenerer les sols appauvris avant d'obtenir la
certification Soil Association en 2001. Son modele repose sur
quatre valeurs quakers : agriculture durable sans pesticides,
equite salariale, commerce equitable et respect du bien-&tre
spirituel au travail.

Un nouvel événement vise a dynamiser le secteur bio en
Ecosse. Le Scottish Organic Gathering, organis¢ par Soil
Association Scotland le 20 novembre au domaine Balcaskie,
reunira producteurs et entreprises pour explorer débouches
commerciaux et restauration collective. Le contexte est
favorable : les ventes bio britanniques ont progresse de 8,8 %
en valeur, dépassant le conventionnel. L'Ecosse se distingue
avec +13% de surfaces bio en 2024 grace au soutien du
programme AECS, et vise a doubler ses surfaces bio d'ici
2026.

Le gouvernement gallois va injecter 3 millions de livres dans
le secteur bio pour l'année 2026-27, a annonce Huw Irranca-
Davies. Cette aide vise tous les agriculteurs avec des terres
certifiees bio et soutient les objectifs environnementaux,
economiques et sociaux . suppression des intrants
chimiques, protection de I'eau et ameélioration de la santé
des sols. Le financement assure la viabilite des exploitations
bio, favorise l'emploi rural et alimente notamment les
cantines scolaires locales.

Au  Royaume-Uni, des fermes renaissent grace a
'engagement communautaire. A Woodoaks Farm, bénévoles
et écoles participent a la vie de la ferme bio. A Fordhall Farm,
la communaute a rachete la ferme pour soutenir une
agriculture familiale durable. D'autres projets, comme Pitch
Up! ou le Flete Estate, connectent agriculteurs, entreprises et
habitants, mélant production, ecologie et lien social. Ces
initiatives montrent qu’agriculture rime avec partage,
résilience et engagement collectif.

Le Canadian Organic Alliance lance un plan d'action pour

stimuler I'agriculture bio au Canada, visant a deévelopper la
production, renforcer la compeétitivité et securiser
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I'approvisionnement local face a la demande croissante.
Avec un marché de 9,75Md$ en 2024, la filiere peine a
suivre. Le plan propose trois axes: accroitre la production et
I'iInnovation, deévelopper marcheés et consommation, et
moderniser les politiques pour soutenir les agriculteurs,
transformateurs et exportations.

En Lettonie, la demande de légumes bio depasse largement
I'offre locale. Cette annee, des pluies exceptionnelles et le
froild ont reduit les rendements, surtout pour pommes de
terre et potirons, entrainant jusqu'a /0% de pertes sur
certaines parcelles. Avec seulement 2000ha consacrés aux
legumes bio sur 324000ha certifies, la production reste
insuffisante, d'autant que le colt de la main-d'ceuvre [imite
I'extension. Le secteur appelle a un soutien logistique et
financier pour renforcer I'offre.

En 2024, le secteur bio ukrainien a repris des couleurs,
exportant 243000tonnes pour une valeur de 141M§, stable
malgre le recul de 2023. L'am¢élioration du transport fluvial a
reduit les colts logistiques, et les entreprises ont moins
dependu des traders en ouvrant des bureaux dans I'UE. Soja,
mais et blé dominent les exportations. L'Ukraine est devenue
le troisieme fournisseur bio de I'UE avec 203900tonnes (7,7 %
des Importations), principalement vers les Pays-Bas,
I’Allemagne et ['Autriche, avec des ventes en hausse vers les
Etats-Unis.

L'agriculture Dbiologique espagnole, qui couvre desormais
trois millions d'hectares, représente un rempart contre les
incendies et le changement climatique. Face a la disparition
de 56% des exploitations depuis 1987 et I'accumulation de
biomasse forestiere, le bio maintient |'activite agricole
familiale dans les zones a risque. Il permet de stocker
davantage de carbone supérieur, d'eémettre moins
d'emissions et de preserver de la biodiversite. Manuel
Gonzélez de Molina plaide pour un soutien accru au bio,
condition du renouvellement génerationnel rural et de Ia
lutte climatique.
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Au cceur de la campagne gaditana, Pedro Vega, ancien
soudeur de 66 ans, a crée un veritable sanctuaire €cologique.
Sur sa propriété de 6 000 m?, il cultive vigne, oliviers et arbres
fruitiers sans produits chimiques, €labore son propre vin
artisanal et pratique l'apiculture. Aidé par des volontaires, |l
partage recoltes et savoir-faire, transformant son terrain en
un havre durable ou la tradition et I'innovation ecologique se
mélent, loin de toute logique commerciale.

La nouvelle loi andalouse LIPESA favorise la production et la
consommation de produits bio : présence renforcee dans les
ecoles, hdpitaux, hotels et restaurants, promotion locale et
internationale, et soutien a l'agriculture sur terres publiques.
Elle fixe un minimum de 10% de bio dans les programmes
scolaires et lutte contre le greenwashing. La lol encourage
aussi la formation, la recherche et I'accompagnement des
producteurs, offrant un modele pionnier en Espagne et en
Europe.

Le concours Ecoracimo 2025 a mis en lumiere I'excellence
des vins et vinaigres bio espagnols. Plus de 200 degustations
ont permis de decouvrir des produits venus de dix regions,
refletant  passion, savoir-faire et  engagement  des
producteurs. Parmi les lauréats : Roble Esta por Venir, Piedra
Luenga Bio Oloroso et Vinagre Pedro Ximeénez ECO. Ce
concours valorise le travail des bodegas et montre que le bio
rime avec qualite, créativité et authenticite.

Lors de la XXVIle edition des prix Nufiez de Prado — Ecovalia a
Baena (Espagne), environ 200 personnes se sont reunies pour
celebrer ceux qui font avancer I'agriculture biologique avec
passion et engagement. Marta Moreno a eteé saluée pour ses
recherches, la D.O. Penedeés pour avoir convertl toute sa
production en bio, et I"Agence BIO pour son influence en
France. Sol Natural, Onofre Gonyalons et Xisca Guardia ont
ete recompenses pour leur communication, leur lien avec le
erritoire et la transmission des savoirs agricoles.

L'ltalie, troisieme producteur bio mondial avec 2,5 millions
d'hectares (20 % des surfaces agricoles), peine a consommer
s seulement 4% des achats alimentaires sont bio, placant le
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pays au dixieme rang europeen. Paradoxe reveéle par
Nomisma : les ventes progressent (+4,4 % en valeur sur 2025)
mais restent freinées par un mangque de visibilité en rayon. Le
ministere MASAF lance un Fonds pour le bio des 2026,
incluant recherche genetique adaptative et Plan semences
biologiques.

Le Piemont affiche 7,5 % d'exploitations bio certifiées, soit 3
524 entreprises en 2023 contre 2 798 en 2020 (+15,%). Les
coopératives  agricoles  piémontaises  pilotent  cette
dynamique. Lors du convegno CooperaBio, experts et €lus
ont souligne l'urgence d'investir dans recherche, formation
et communication pour distinguer le bio des autres
certifications. Roberto Morello, insiste : seule l'agrégation
et valorisation des productions locales, notamment fruits,
noix et legumes.

Les surfaces agricoles biologiques depassent 2,5 millions
d'hectares (+2,4 %), soit plus de 20 % de la surface agricole
nationale, record europeen. Le secteur compte 97 170
acteurs (+2,9 %), dont 8/ 000 exploitations agricoles. La
presidente de FederBio, Maria Grazia Mammuccini, souligne
le rOle determinant du bio dans la protection de la fertilité
des sols, la biodiversité et l'atténuation du changement
climatique. Elle demande a ce que la nouvelle PAC alloue
davantage de ressources aux agriculteurs engages dans la
durabilite.

En ltalie, I'agriculture change : en dix ans, les ventes de
pesticides ont baisse de 18 %, alors que l'usage de produits
bio a explose de 133 %. Les fungicides et herbicides sont les
plus toucheés. Les agriculteurs utilisent desormais moins de
chimie et plus de solutions naturelles, ce qui rend les
aliments plus sOrs et favorise une production plus
respectueuse de I'environnement.

En 2024, I'agriculture biologique en Italie couvre 2,5 millions
d’'hectares, soit +2,4 % par rapport a 2023 et +81 % en dix
ans. La Sicile, la Pouille et la Toscane concentrent 38 % de
cette surface. Le bio represente 20 % de la surface agricole
utilisee, un objectif de 25 % d'ici 2030 semble atteignable.
Malgré ces progres, le pays reste confronte a l'eérosion des
sols et aux eémissions de gaz a effet de serre.
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Chiquita lance pour la premiere fois la culture de bananes en
Sicile, en partenariat avec Alba Bio, une coopérative
biologique certifice Demeter. Profitant du climat doux de la
Costa Iblea, le projet ouvre de nouvelles perspectives pour
I'agriculture mediterranéenne et les cultures tropicales. Avec
20 000 plants deéja installes, les premiers fruits seront
disponibles en 2026. L'initiative valorise les communautes
locales et mise sur durabilité, innovation et lien direct avec
les consommateurs italiens.

Lors de la COP30 a Belem, FederBio alerte : il n'y a plus de
temps a perdre. L'organisation appelle a transformer
radicalement les systemes agricoles et alimentaires pour
lutter contre le rechauffement climatique et garantir la
securite alimentaire. L'agroecologie, et en particulier le bio,
peut reduire les emissions, restaurer les sols et protéger la
biodiversite. Des etudes montrent jusqu'a 44% de reduction
des gaz a effet de serre et de mellleures rendements en
periode de secheresse.

Un amendement propose de reduire a 4% la TVA sur les
produits bio certifies en Italie pour les rendre plus
accessibles. Porteé par le senateur Tino Magni, il vise a stimuler
la demande via une fiscalite ciblee. Mais le colt estime a
1,35milliard d'euros freine sa mise en ceuvre, comme pour
toutes les tentatives precedentes. Pour 'instant, c'est surtout
un signal politique, peu susceptible de changer la lol de
finances 2026.

En Frioul-Vénetie Julienne, six producteurs de pommes bio se
sont reunis pour creer la «Rete Mela Bio FVG», un réseau qui
veut donner plus de force et de wvisibilite a leurs fruits.
Ensemble, ils partagent leur savoir-faire, testent de nouvelles
varietes et developpent la transformation locale. Soutenue
par la Région, cette Initiative vise a renforcer leur
competitivite tout en mettant en avant la qualite, Ia
durabilite et le lien avec leur territoire.

A Scarlino, la tradition de la culture de la chataigne se
réeinvente en mode durable. En rejoignant le Bio-distretto
Colline della Pia, la commune met ce fruit local au coeur
d'une stratégie qui méle agriculture biologique, protection
du paysage et tourisme rural. Producteurs, associations et
citoyens collaborent pour valoriser la filiere locale, soutenir
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I'economie et transmettre un patrimoine vivant, tout en
offrant aux visiteurs une expérience authentique et durable.

Zutphen devient officiellement la premiere Biostad (Ville Bio)
des Pays-Bas, s'‘engageant vers un systeme alimentaire
durable. La municipalité collabore avec la Fondation Biostad
et la Bioregio Gelderland pour developper des filieres bio
locales. Trois axes principaux structurent cette démarche :
une convention bio avec la restauration collective et les
etablissements de santeé, la création de potagers publics
biologiques, et la révision des baux agricoles pour favoriser
I'agriculture bio.

Les Pays-Bas lancent la subvention Vabiola dotée de 3,7
millions d'euros annuels pour developper les débouches bio.
Le dispositif s'ouvre le 2 fevrier 2026 et finance des projets
coopératifs entre PME, fondations et associations. Les
candidats peuvent obtenir entre 100 000 et 500 000 euros
pour creer des filieres locales, developper de nouveaux
produits bio ou structurer l'approvisionnement en
restauration collective.

Marije van de Sande, ¢éleveuse laitiere biologique 3a
Nieuwerkerk, montre que l'agriculture et la nature peuvent
parfaitement coexister. Pour elle, produire un aliment sain
tout en respectant les animaux et la biodiversiteé n'est pas
contradictoire : paturages riches en biodiversite, veaux
restant aupres des meres, agroforesterie.. Tout est possible si
l'on repense les pratiques. L'important, ditelle, est de
collaborer, apprendre et agir ensemble pour un futur
durable et motivant pour les jeunes agriculteurs.
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